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Prezentul Caiet de Sarcini se referd la producerea vinurilor cu Indicatia Geograficd Protejata
(IGP) ,,CODRU".

1. Denumirea care beneficiaza de protectie

Denumirea cu Indicatia Geografica Protejatd ,,Codru” (in continuare IGP
,,Codru”) poate fi atribuitd vinurilor albe, roze si rosii, vinurilor licoroase, vinurilor
spumante, vinurilor spumante de calitate §i vinurilor spumante de calitate de tip
aromat (in continuare vinuri), obtinute din struguri produsi 1n aria geografica
delimitatda ”Codru” si cu conditia respectdrii prevederilor prezentului “Caiet de
sarcini” si a prevederilor legale in vigoare.

Tot ciclul tehnologic de producere a vinurilor cu IGP “Codru”, inclusiv cultivarea
strugurilor, procesarea strugurilor, producerea vinurilor materie prima, tratarea
vinurilor materie primd, maturarea lor si imbutelierea vinurilor, trebuie sa fie efectuat
in aria delimitata ”Codru”.

2. Delimitarea Ariei Geografice

Aria geografica pentru producerea vinurilor cu IGP “Codru” se extinde pe
teritoriul geografic delimitat in conformitate cu Ordinul Ministrului Agriculturii si
Industriei Alimentare al Republicii Moldova Nr. 105 din 10 iunie 2011.

Aria geografica delimitatd “Codru” cuprinde localitétile din raioanele: Hincesti,
laloveni, Anenii Noi, Criuleni, Straseni, Orhei, Caldrasi, Nisporeni, Telenesti,
Ungheni si Dubasari. Suprafata totald a plantatiilor viticole constituie 58 000 ha.

Harta delimitarii ariei geografice ”Codru” se anexeaza.

3. Descrierea vinurilor cu IGP “Codru”

3.1. Tipul vinurilor
IGP “Codru” este rezervata:
- vinurilor albe, roze si rosii;
- vinurilor licoroase (tari si de desert);
- vinurilor spumante, vinurilor spumante de calitate, vinurilor spumante de

calitate de tip aromat albe, roze si rosii.

3.2. Caracteristici organoleptice

3.2.1 Vinurile

Vinurile albe: grupa dominantd de produse din zona geografica. Poseda o culoare galben-
limonie cu reflexe verzi, care la maturare devine galben-pai (aurie). Buchetul complex si elegant cu
note de flori de cimp, fructe proaspete de padure si minerale de piatra de silex (variabile in
dependentd de soi si tehnologia de vinificare utilizata), gust savuros, fructuos cu multa prospetime si
mineralitate pronuntata 1n final.

Vinurile rosii: se caracterizeaza prin culoare rosie — rubinie (sau nuante de visinie, rodie)
cu reflexe violacee care vireaza spre caramizii in rezultatul maturarii. Buchet original si fin, cu note



de fructe rosii de padure (coacdzd neagra, zmeurd, mure, visine si prune sdlbatice) si condimente
dulci (scortigoara, piper rosu gras), gust lejer, suplu, rotund si catifelat.

Vinurile roze: minoritare din punct de vedere cantitativ, n general sunt roze-palida cu
reflexe ale nuantelor de zmeura si petalelor (lemnului) de macies, buchetul este marcat prin arome
de fructe proaspete (piersic, caise, pomusoare de padure) si sevei de gorun pe un fondal mineral.
Gustul este moale, fructuos, proaspat si racoros.

3.2.2 Vinurile licoroase (tari si de desert) prezinta o minoritate din volumul de producere,
insa este caracteristica zonei geografice. Se disting prin culoare de la galben-pai (vinurile licoroase
tari albe) pina la rosu inchis (vinurile licoroase de desert rosii).

Buchet evoluat bogat, rezultat primordial de la procedeele tehnologice de fabricare, care este
caracterizat prin note tranzitorii de la nucusoare, fructe uscate si flori (vinurile licoroase tari) pind la
prune uscate si ciocolata (vinurile licoroase de desert rosii).

3.2.3 Vinurile spumante, vinurile spumante de calitate si vinurile spumante
de calitate de tip aromat sunt vinuri tipice pentru aria geografica delimitata “Codru”,
care dupa conditiile pedo-climaterice, structura sortimentului viilor §i traditiei au
conditiile optimale de fabricare.

Vinurile spumante, spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat se caracterizeaza
prin culoare galben-pai ( auriu ), roza-pala si rosie-rubinie in dependentd de soiul folosit in
asamblaje. Buchetul vinurilor spumante este fin si extrem de fructuos, iar pentru spumantele de
calitate de tip aromat este caracteristic buchetul floral, gustul rotund, amplu, si distinct.

Vinurile se disting prin efervescentd caracteristicd, spumare abundentd si perlare
indelungata.

3.3 Norme analitice a vinurilor cu indicatia geografica protejata “Codru”

3.3.1 Vinurile cu IGP “Codru” dupa parametrii fizico-chimici trebuie sa
corespunda cerintelor Reglementarilor tehnice in vigoare si celor expuse:

Tabelul 1
Parametrii

fizico-chimici Min. Max.
Concentratia alcoolica, % vol.
- vinuri albe si roze* 11,0 Nu se reglementeaza
- vinuri rosii* 11,5 Nu se reglementeaza
- vinuri licoroase* tari 17,0 22.0

de desert 12,0 20,0

- vinuri spumante, spumante de 10,0 Nu se reglementeaza
calitate, spumante de calitate de tip

aromat**

Concentratia in masa a acizilor
titrabili (in acid tartric), g/dm’

- vinuri albe si roze 5,0 8,0
- vinuri rosii 4,0 7,0
- vinuri licoroase 4,0 8,0
- vinuri spumante, spumante de 5,0 8,0

calitate, spumante de calitate de tip
aromat albe si roze
- vinuri spumante, spumante de 4,0 7,0




calitate, spumante de calitate de tip
aromat rosii

Concentratia in masa a acizilor
1. A . . 3
volatili (in acid acetic), g/dm

- vinuri albe s1 roze 1,0
- vinuri rosii 1,2
- vinuri licoroase 1,2
- vinuri spumante, spumante de 0,8

calitate, spumante de calitate de tip

aromat albe si roze
- vinuri spumante, spumante de calitate,
spumante de calitate de tip aromat rosii

1,0

* - concentratia alcoolica dobindita;

** - concentratia alcoolica totala.

3.3.2 Concentratia in masd a zaharurilor si alti indici de calitate si de inofensivitate a
vinurilor cu IGP “Codru” trebuie sa corespunda Reglementarilor tehnice in vigoare in dependenta de
categoria de vin.

3.3.3 Vinurile cu IGP “Codru” trebuie sa fie comercializate imbuteliate, care trebuie sa-si
pastreze pe tot termenul lor de garantie limpiditatea, sa nu contind sediment §i particule striine.
Pentru vinurile care au fost invechite la sticla se admite prezenta unui sediment natural pe peretii
si fundul buteliei.

4. Elemente care justifica legatura dintre calitatea si caracteristicile
vinurilor cu IGP “Codru” si aria geografica.

4.1 Calitatea, reputatia si caracteristicile organoleptice distinctive ale vinurilor,
produse in aria geografica delimitata “Codru” se datoreaza in mod esential mediului
geografic, cu factorii sai naturali §i umani.

4.2 Aria geografica delimitata se caracterizeaza prin soluri bine aerate, usoare,
cu productivitatea limitata. In cadrul regiunii se evidentiazi o diversitate de soluri
(cenusii, brune, cernoziomuri obisnuite, tipice, stanice si cambice) stanice si
microclimate.

4.3 Relieful este puternic fragmentat de o retea de vai, vilcele, ravene si mai
ales de multiple hirtoape caracteristice pentru aceastd regiune. Interfluviile inguste au
un aspect de creste si de dealuri. Cantitatea medie anuala de precipitatii constituie
550-700 mm, inclusiv precipitatii active 300-400 mm. Reteaua hidrografica este bine
dezvoltata fiind reprezentatd de riuri mici.

4.4 Iniltimea medie a plantatiilor de vii este de 150-250 m. Plantatiile sunt
situate preponderent pe costisele de expozitie sudicd cu inclinare vestica si estica.
Vegetatia spontand s-a pastrat destul de bine si ocupa suprafete relativ mari. Padurile
de stejar si fag, stejar si carpen, frasin, artar, tei ocupd 25% din teritoriu geografic
delimitat.

4.5 Clima asigurd conditii de maturare a strugurilor exceptionald, cu insolatie
de 2100-2200 ore in timpul anului, cu temperatura medie anuald de 10-12°C si suma
temperaturilor active de 2900-3100 ° C. Valoarea medie a temperaturii in luna
1anuarie este de —3,5, —4°C, iar 1n luna iulie de 20—210C, acestea fiind modificate de



prezenta padurilor si a vinturilor nord-vestice, care asigurd o tamponare a extremelor
si respectiv are un impact semnificativ asupra calitatii si starii sanitare a strugurilor.

4.6 Calitatea exceptionald a strugurilor si a vinurilor este asigurata prin fortd de
munca calificata, formata timp de milenii prin traditie si prin implementarea rationala
a noilor tehnologii de cultivare a strugurilor si de producere a vinurilor.

5. Tehnologia de cultivare a vitei de vie pentru vinurile cu indicatie
geografica protejata ,,Codru”

Tehnologia de cultivare a vitei de vie include:
1) densitatea plantatiei (numarul de butuci plantati la hectar) — minimum 2500;

2) golurile in plantatiile viticole — cel mult 15 % ;
3) puritatea soiului - 100 %;
4) fintretinerea plantatiilor de vitd de vie se efectueaza in conformitate cu
indrumarile
agrotehnice si alte acte normative ce asigura obtinerea materiei prime de o calitate

1nalta;
5) forma de conducere a butucului - cordon orizontal bilateral cu una sau doua tulpini
sau unilateral, forma combinatad semiprotejata, evantai unilateral, moldoveneasca unilaterala;

6) incarcatura la butuc - numarul de ochi viabili la butuc — 30-40. Taierea
vitei de vie trebuie sa fie efectuata pina la 20 aprilie.;
7) fertilizarea solului se face prin administrarea ingrasamintelor organice o

data la 5-

6 ani, precum si prin administrarea de ingrasaminte chimice in doze recomandate;
8) selectarea preparatelor pentru combaterea bolilor si ddunatorilor precum si a

dozelor utilizate se vor efectua in baza propunerilor specialistilor din domeniul protectiei plantelor;

9) irigarea: admisa numai in anii secetosi la decizia autoritatii de reglementare
in
domeniul vitivinicol, atunci cand continutul apei in sol pe adancimea de 100 cm scade
la 50% din TUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-600 mc/ha);
10) reglarea masei de recoltd se va efectua pe parcursul perioadei de vegetatie
prin
inldturarea surplusului de struguri nematurati.
6. Soiurile de struguri, admise la fabricarea vinurilor cu IGP “Codru”
Vinurile, care beneficiaza de IGP “Codru” pot fi fabricate din ansamblul
soturilor de struguri, care figureaza in prezentul ,, Caiet de sarcini” pentru fiecare
categorie de vin:
6.1 - vinuri albe: Aligote A, Chardonnay A, Feteasca albd A, Feteasca Regala
A, Floricica A, Muscat Frontignan A, Muscat de Ialoveni A, Muscat Ottonel A,
Pinot alb A, Pinot Gris S, Risling de Rhin A, Rkatiteli A, Sauvignon A, Silvaner A,



Traminer roze A, Sortiment alb (care provine in diferite asamblari, din soiuri albe
mentionate)

6.2 - vinuri roze: Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Gamay Freaux R,
Malbec R, Merlot R, Pinot Gris S, Pinot Noir R, Rara Neagra R, Feteasca Neagra R,
Saperavi R, Syrah R, Sortiment roz (care provine din diferite asamblari ale
strugurilor din soiurile rosii mentionate, cu sau fara administrarea a cantitatii legale
de struguri ale sortimentului alb mentionat in p.6.1).

6.3 - vinuri rogii: Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Feteasca Neagra
R, Gamay Freaux R, Malbec R, Merlot R, Pinot Noir R, Rara Neagra R, Saperavi R,
Syrah R, Sortiment rosu (care provine in diferite asamblari, din soiurile rosii
mentionate), cu sau farda administrarea a cantitatii legale de struguri albi ai
asortimentului, mentionat in p. 6.1).

6.4 La fabricarea vinurilor licoroase tari si de desert cu IGP “Codru” pot fi
utilizate toate soiurile de struguri clasate in “Registrul Soiurilor de plante” al
Republicii Moldova, ca struguri pentru producerea vinurilor.

6.5 La fabricarea vinurilor spumante si vinurilor spumante de calitate cu
IGP “Codru” sunt admise utilizarea soiurilor de struguri Aligote A, Chardonnay A,
Feteasca alba A, grupa Pinot A/S/R, Risling de Rhin A, Rkatiteli A, Sauvignon A,
Silvaner A, Traminer roze A, Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Malbec R,
Merlot R, Pinot Noir R, Rara Neagra R, Saperavi R, Syrah R, si diferite asamblari a
soiurilor mentionate in dependenta de tipurile de vinuri spumante.

6.6 La fabricarea vinurilor spumante de calitate de tip aromat cu IGP
“Codru” sunt admise utilizarea soiurilor de struguri Feteasca Regala A, grupa
Muscat A si Traminer roze A, folosite pentru fabricarea a nu mai putin de 50% din
materie primd, care poate fi asamblatd cu materia prima, fabricatd din soiurile,
stipulate in p. 6.5 in dependenta de tipurile acestor vinuri.

7 Productia maxima de struguri la hectar si randamentul in vin

7.1 Productia maximd de struguri la hectar si randamentul in vin la fabricarea produselor
vinicole cu IGP “Codru” nu trebuie sa depaseasca limitele:

Tabelul 2
Productia maxima de Randamentul
Categoria de produs vinicol struguri (t/ha) maxim (dal/t)
Vinuri albe si/sau roze 12 65,0
Vinuri rosii 10 60,0
Vinuri spumante, spumante de calitate, 13 62,5
spumante de calitate de tip aromat
Vinurile licoroase 15 68,0

7.2 Volumul indicat pentru calculul randamentului (dal/t) se refera la cantitatea de vin
materie prima brut Tnainte de oricare imbogatire, obtinut dupa inlaturarea drojdiilor si a altor burbe
la sfirsitul campaniei de vinificare.

8. Cerinte fata de materia prima la recoltare



Concentratia Tn masa a zaharului in struguri trebuie sa corespunda caracteristicelor
prezentate in tabelul 3:

Tabelul 3
Categoria de produs vinicol Concentratia Tn masa a zaharului,
min. (g/1)

Vinuri albe si roze 175

Vinuri rosii 180

Vin materie prima pentru vinuri spumante, spumante 170

de calitate, spumante de calitate de tip aromat, vin

materie prima pentru vinuri licoroase

8. Tehnologia de producere a vinurilor cu IGP “Codru”

Recoltarea strugurilor: se efectueaza la maturitatea tehnologica, dictata de tipul de produs
vinicol, care se doreste a fi obtinut, in functie de continutul de zaharuri, acizi organici, substante
polifenolice din struguri la recoltare, determinati prin urmdrirea mersului coacerii.

Recoltarea strugurilor este efectuatd manual. La fabricarea vinurilor rosii §i vinurilor
licoroase se admite recoltarea mecanizata a strugurilor si transportarea recoltei primite Tn conditii,
care exclud pierderile si alterarea acesteia.

Transportul strugurilor: strugurii sunt transportati la prelucrare in stare sanitard buna si in
conditii care permit pastrarea potentialului lor calitativ. Transportul strugurilor culesi se efectueaza
in cosuri, ldazi sau containere din lemn, plastic alimentar ori metal (inoxidabil sau protejat cu
materiale inerte).

Se admite transportarea strugurilor in bene-remorci sau auto speciale, fabricate din metal
(inoxidabil sau protejat cu materiale inerte) cu conditia ca indltimea stratului de struguri in bend sa
fie de cel mult 70 cm, iar intervalul de timp de la cules pind la prelucrarea strugurilor nu trebuie sa
depaseasca patru ore.

Prelucrarea strugurilor trebuie sa fie efectuatd cu evitarea operatiilor mecanice brutale de
supra-zdrobire si farimitare a ciorchinelor si a semintelor, folosind aparataj tehnologic si procedee
tehnologice admise de Reglementarile in vigoare.

Desciorchinarea/zdrobirea

La prelucrarea strugurilor, destinati obtinerii vinurilor albe si rosii cu IGP “Codru”,
desciorchinarea si zdrobirea strugurilor este obligatorie. Ca exceptie, la fabricarea vinurilor rosii cu
macerare “carbonica” operatiile de desciorchinare si zdrobire pot fi omise.

La fabricarea vinurilor roze si vinurilor materie prima pentru spumante, spumante de calitate
si pentru vinurile spumante de calitate de tip aromat, procesarea strugurilor trebuie efectuatd cu
zdrobirea si desciorchinarea prealabila a lor ori cu presarea strugurilor intregi.

Fabricarea vinurilor materie primd pentru vinurile licoroase poate fi efectuatd cu sau fara
desciorchinarea strugurilor.

La prelucrarea strugurilor, destinati obtinerii vinurilor cu IGP “Codru”, cu exceptia vinurilor
rosii i vinurilor licoroase, se interzice folosirea zdrobitoarelor centrifugale.

Transportarea mustuielii la scurgere, macerare sau presare

La producerea vinurilor materie prima pentru fabricarea vinurilor albe si roze, atit si pentru
fabricarea vinurilor spumante, spumante de calitate si pentru vinurile spumante de calitate de tip
aromat se interzice folosirea pompelor cu piston brutal (tipul PMN 28), la transportarea mustuielii
dupa desciorchinarea si zdrobirea boabelor.

Macerarea prefermentativd a mustuielii, cu sau fara administrare de enzime, este admisa
pentru toate tipurile de vinuri cu IGP “Codru”. Regimurile tehnologice la macerarea pre-
fermentativa sunt la discretia vinificatorilor in dependentd de conditiile de producere, aparatajul
tehnologic utilizat, tipul de vin, etc.



Se admite tratarea mustuielii cu dioxid de sulf, enzime, bentonita si taninuri in dozele legale.

Macerarea-fermentarea mustuielii este obligatorie la producerea vinurilor rosii, vinurilor
materie primd pentru spumante, spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat rosii. La
producerea vinurilor licoroase operatia tehnologica data este recomandata.

Macerarea-fermentarea mustuielii (sau a strugurilor ori a bobitelor Intregi - la “macerarea
carbonica”) se realizeaza 1n vase tehnologice speciale (cuve autovidante, reactoare cu amestecator,
fermentatoare rotative, vase deschise din stejar etc.).

Se admite folosirea bentonitei si taninurilor in scopul protejarii si fixarii substantelor
extractive, inclusiv a celor colorante.

Scurgerea ravacului §i presarea bostinei dupa zdrobire, desciorchinare sau
dupa macerare, sau dupa macerare-fermentare se face in scurgatoare dinamice sau pe
cale gravitationald, urmata de presare statica, in prese periodice.

La producerea vinurilor albe si roze, atit si destinate fabricdrii vinurilor
spumante, spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat se interzice
folosirea preselor continue cu snec.

Limpezirea mustului la fabricarea vinurilor albe, roze, atit si la fabricarea
vinurilor materie prima albe si roze pentru vinurile spumante, spumante de calitate,
spumante de calitate de tip aromat limpezirea este obligatorie.

Asamblarea mustului proaspat, mustului in fermentare si a vinurilor tinere se
va face ntre fractiile mustului sau vinurilor ravac si celor de presa, cu conditia de a
nu se depdsi randamentul maxim admis.

Fermentarea alcoolicai

La fabricarea vinurilor albe si roze, cit si la fabricarea vinurilor materie prima
pentru vinurile spumante, spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat
albe si roze se face fermentarea alcoolicd a mustului limpezit.

La fabricarea vinurilor rosii, cit §i a vinurilor materie prima rosii pentru vinurile
spumante, spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat se face macerarea
si fermentarea bostinei a cel putin 2 din continutul de zahar.

Fermentarea alcoolica la fabricarea vinurilor licoroase poate fi efectuatd in
mustuiald sau Tn mustul separat.

Fermentarea alcoolica a mustului si/sau a mustuielii se va realiza cu controlul si
reglarea operativi a vitezei si a temperaturii. In acest context producitorii de vin
trebuie sa posede capacitate si aparataj (utilaj) de producere adecvat, care permit
reglarea temperaturii mustului in timpul fermentarii.

Temperaturile de fermentare la fabricarea vinurilor albe si roze nu trebuie sa
depaseasca 24 °C, la fabricarea vinurilor rosii (macerarea-fermentarea mustuielii) -
32°C, la fabricarea vinurilor materie prima pentru spumante, spumante de calitate,
spumante de calitate de tip aromat - 20 °C, iar la fabricarea vinurilor materie prima
pentru vinurile licoroase - 28°C

Fermentarea malolactica

Fermentarea malolactica totald sau partiala este obligatorie la fabricarea
vinurilor rosii seci. Continutul acidului malic in aceste vinuri inainte de imbuteliere
sau de comercializare 1n vrac trebuie sa nu depaseasca 0,5 g/l.



Fermentarea secundard este operatia indispensabila si obligatorie la fabricarea
vinurilor spumante, vinurilor spumante de calitate si a vinurilor spumante de calitate
de tip aromat cu IGP “Codru”. Fermentarea secundara la fabricarea acestor vinuri
poate fi efectuata in sticle sau in rezervoare ermetice mari, la temperaturi nu mai mari
de 18°C. Durata procesului de fermentare secundari si durata mentinerii ulterioare pe
drojdie nu poate fi mai mici de 90 zile. In cazul cind procesul este efectuat in
recipiente cu dispozitive de agitatie durata acestui proces poate fi diminuata pina la 30
zile.

Maturarea vinurilor este facultativa. Maturarea vinurilor albe, roze si rosii, a
vinurilor licoroase este efectuatd in vase tehnologice (butoaie, budane, vase din
materiale inerte) de diferita capacitate, n conformitate cu reglementarile in vigoare,
in dependentd de factorii de producere, tipul produsului, directia de comercializare
etc. Durata de maturare pentru vinurile maturate albe si roze este de minimum 6 luni,
pentru vinurile maturate rosii si vinurile maturate licoroase — minim 12 luni.

Maturarea vinurilor spumante si vinurilor spumante de calitate este efectuata
prin mentinerea suplimentara a vinurilor supuse preventiv fermentarii secundare cu
sau fara drojdia de la fermentatia secundara.

Durata procesului de fabricare, incluzand maturarea, calculatd incepand cu
fermentarea secundara pentru vinul spumant cu indicatie geografica protejata si pentru
vinul spumant de calitate cu indicatie geografica protejata, nu poate sa fie mai mica de
6 luni (daca fermentarea secundara are loc in rezervoare ermetice mari) ori de 9 luni
(daca fermentarea secundara are loc in butelii). Pentru vinul spumant de calitate de tip
aromat cu indicatie geografica protejata, durata procesului de fabricare nu poate fi mai
mica de o luna.

Stabilizarea si imbutelierea vinurilor cu IGP ,,Codru”

Vinurile sunt supuse tratarilor pentru prevenirea posibilelor tulburari coloidale
si cristaline in butelii. La tratarea si stabilizarea vinurilor se folosesc materiale
auxiliare si procedee admise.

Stabilizarea contra tulburarilor cristaline este obligatorie.

Imbutelierea vinurilor seci, vinurilor spumante, spumante de calitate, spumante
de calitate de tip aromat si a vinurilor licoroase se efectueaza “la rece”. Se admite
imbutelierea “la cald” pentru vinurile cu zahar rezidual si pentru vinurile rosii seci,
produse fara maturare.

Imbutelierea vinurilor se efectueaza numai in aria geografica delimitata.

8.1 Procedee tehnologice interzise:

La fabricarea vinurilor cu IGP “Codru” se interzice:

- fabricarea vinurilor rosii prin tratarea termica a mustuielii proaspete, urmata
de fermentarea mustului “pe alb”’;

- fabricarea vinurilor licoroase prin metoda de cupaj din vinurile materie prima
seci cu componenti de cupaj nefermentati;



- folosirea pentru alcoolizare la fabricarea vinurilor licoroase, a altor alcooluri,
decit a celor de origina vinicola;

- pasteurizarea vinurilor materie prima la toate etapele de producere;

- tratamentele de demetalizare a vinurilor prin cleirea lor cu ferocianura de
potasiu.

9. Conditii de ambalare

Vinurile cu IGP “Codru” pot fi comercializate numai Tmbuteliate (ambalate).
Comercializarea in vrac a vinurilor materie primda cu IGP “Codru”, inclusiv a
vinurilor materie prima tratate cu IGP “Codru”, poate fi efectuatd doar in interiorul
zonel geografice.

Imbutelierea (ambalarea) vinurilor cu IGP “Codru” poate fi efectuatd numai in
zona delimitatd ”Codru”, in recipiente admise pentru folosire in acest scop (butelii de
sticla, bag-in-box, etc.), cu capacitate de maxim 20 1.

Imbutelierea (ambalarea) vinurilor cu IGP “Codru” poate fi efectuata de catre
producator sau alti agenti economici din zona delimitata.

10. Conditii de etichetare

Ambalajele de desfacere a vinurilor cu IGP “Codru” sunt dotate in mod
obligatoriu cu etichete, elaborate si aplicate in conformitate cu reglementarile in
vigoare. Aplicarea contraetichetei pe recipientele de realizare este optionala.

Indicatiile obligatorii la etichetare se inscriu in acelasi cimp vizual, pe eticheta
principald. Mentiunea categoriei vinului si inscriptia ”’- cu indicatie geografica
protejata “Codru”, trebuie sa fie plasata pe eticheta principalda in cimpul ei vizual
central.

Mentiunea “- cu indicatie geografica protejata “Codru”” poate fi urmata de
denumirea unui sau mai multor soiuri de struguri, sau a denumirii comerciale ale
vinului, conform reglementarilor in vigoare si conditiilor fixate in prezentul caiet de
sarcini.

Mentiunea unui sau mai multor soiuri de struguri este rezervata atit vinurilor
albe, roze si rosii, cit si vinurilor spumante de calitate si vinurilor spumante de calitate
de tip aromat.

Alte informatii obligatorii sau facultative de pe eticheta sau de pe contreticheta

(soiul de struguri sau denumirea comerciald a vinului, categoria produsului, marca
producatorului etc.) sunt plasate asa, ca sa nu creeze confuzii cu indicatia geografica
protejata.

I’

11. Soiurile de struguri, care pot fi mentionate la marcarea vinurilor de
soi cu IGP “Codru’:

Tabelul 4
Vinuri albe Vinuri roze Vinuri rosii
Aligote, Chardonnay, Cabernet Sauvignon, | Cabernet Sauvignon,
Feteasca Alba, Feteasca Merlot , Pinot Noir, | Cabernet Franc,




Regala, grupa Muscat, grupa | Rara Neagra, Feteasca Neagra,

Pinot*, Cabernet*, Risling Feteasca Neagra Malbec, Merlot, Pinot
de Rhin , Rkatiteli, Noir, Rara Neagra,
Sauvignon, Traminer roze Saperavi

* - pentru Pinot Noir si Cabernet cu mentiunea “prelucrat pe alb®.

Vinurile de soi, vinurile din amestec de soiuri si vinurile de cupaj, fabricate din
struguri ale soiurilor de struguri admise, mentionate in prezentul Caiet de sarcini, pot
sd poarte mentiunea “- indicatie Geografica Protejatd “Codru”, urmatd de denumirea
comerciald a vinurilor.

12. Examinarea calitativa a vinurilor cu IGP “Codru”

Examinarea calitatii vinurilor cu IGP “Codru” este realizatd conform
“Regulamentului cu privire la controalele reciproce’, aprobat de catre Asociatie.

Testarile organoleptice sunt efectuate de catre “Comisia de degustatie a
Asociatie1”, constituita din membrii delegati de catre producatorii din zona. Comisia
activeaza conform planului si regulamentului, aprobat conform prevederilor statutare
ale Asociatiei.

13. Masuri de tranzitie

13.1 Perioada de tranzitie ce tine de producerea vinurilor cu IGP “Codru”
conform prevederilor prezentului “Caiet de sarcini” este de 6 ani din data aprobarii
lui si se refera doar la cerintele stipulate in continuare.

13.2 In perioada de tranzitie se admit urmatoarele derogiri de la urmitoarele
cerinte si restrictii:

- densitatea plantatiei (numarul de butuci plantati la hectar) — nu mai mic de 1500;

- golurile 1n plantatiile viticole — nu mai mare de 30% ;

- puritatea soiului pe plantatii — reald, Tnsa nu mai mica de 85 %, cu conditia ca
restul butucilor sunt prezentate de soiurile acestei grupe botanice si culoare, si/ori se
asigura trierea strugurilor la culesul lor.

13.3 Pentru perioada de tranzitie se admit derogari de la cerintele pentru
prelucrarea strugurilor (zdrobire, transportarea mustuielii si presarea bostinei) si
pentru temperaturile de fermentare a mustului, cu conditia asigurdrii calitatii
organoleptice si compozitiei fizico-chimice a vinurilor fabricate conform prezentului
“Caiet de sarcini” si cerintelor documentelor normative in vigoare.

13.4 Pentru perioada de tranzitie se admite efectuarea unor operatii tehnologice
in afara zonei delimitate, cu conditia ca aceste operatii vor fi efectuate pe teritoriul
Republicii Moldova si trasabilitatea va fi asigurata.

Operatiile tehnologice, care pot fi admise fiecare 1n parte sau in comun sunt:

- pastrarea, tratarea $i maturarea vinurilor;



- imbutelierea.

La producerea vinurilor, fabricate cu aceste derogari, pe etichete si in
documentele de insotire ca informatie de baza va fi stipulat producatorul
(ambalatorul) final si adresa acestuia.

14. Declasarea vinurilor cu IGP “Codru”

Declasarea vinurilor cu IGP “Codru” poate fi efectuatd de catre producator ori de catre
Autoritatea de reglementare din domeniul vitivinicol in urmadtoarele cazuri:

- la depistarea necorespunderii vinurilor cerintelor “Caietului de sarcini”.

- cererea sau demersul AVV RGD “Codru” ca rezultat al controlului intern;
- cererea unel terte parti, care constata o necorespundere a vinurilor.

15. Autoritatea abilitata pentru controlul extern

Autoritatea abilitatd de control extern la fabricarea vinurilor cu IGP ,, Codru ,,
este Inspectoratul de Stat pentru supravegherea Productiei Alcoolice (Ministerul
Agriculturii si Industriei Alimentare).

18. Denumirea si adresa producatorilor de vinuri cu IGP ”Codru”

Lista cu denumirea si adresa producatorilor de vinuri cu IGP ,,Codru” la momentul aprobarii
prezentului ,,Caiet de sarcini”este data in Anexa Nr. 2.

Lista cu denumirea si adresa producatorilor de vinuri cu IGP ,,Codru” va fi completata
(modificata, actualizatd) pe masura aderarii noilor producdtori la Asociatia viti-vinicola ,,Codru” .



Harta delimitarii ariei Geografice a IGP Codru




ANEXA Nr. 2

Denumirea si adresa producatorilor de vinuri cu IGP ”Codru”

1. FV,, Doina VIN” SRL. , Codul IDNO 1003600017246
str. Vasile Alexandri 82A, MD 2012, Chisinau
2. Compania ,,Ever Vin” SRL, Codul IDNO 1003601006050
str. Sciusev 139, MD 2004, Chisinau
3. intreprinderea mixta ,,Naturvins” SRL, Codul IDNO 1003601002650
str. Alexandru cel Bun 43, or. Ialoveni
4. IM ”Chateau Vartely” SRL, Codul IDNO 1004601002576
str. Eliberarii 170 bl.B, MD 3501, or. Orhei
5. Combinatului de vinuri ,,Cricova” SA, Codul IDNO 1003600086062
str. Ungureanu 1, MD 2084, Cricova
6. FCP ,,ASCONI” SRL, Codul IDNO 1002601003166
satul Puhoi, MD 6824, r-nul 1aloveni
7.”Agrovin Bulboaca” SA, Codul IDNO 1003600063966
str. Dacia 1, MD 6512, sat. Bulboaca, r-nul Anenii-Noi
8. GT ,,Vesca Sergiu Ion”’, Cod IDNO 32200938
Satul. Budai, MD 5810, r-nul Telenesti
9. Compania ,,Alianta-vin”” SRL, Codul IDNO 1002601003742
str. Orheiului 38, MD 3701, or. Straseni
10. Compania ,,Maurt” SRL, Codul IDNO 1003600049760
str. Voluntarilor 15, MD 2023, Chisinau
11.IS cvC ,,Milestii Mici”’, Codul IDNO 1002601002907
com. Milestii Mici, MD 6819, r-nul Ialoveni
12.1CS »,Barza Neagra Grup” SRL, Codul IDNO 1006609001775
satul. Turceni, r-nul Nisporeni
13. Colegiul National de Viticultura Vinificatie, Cod IDNO 1003600075444
com. Stauceni, str. Gratiesti 1, mun. Chisinau MD 2050
14. ICS ,» Wine International Project” SRL, Cod IDNO 1002600006632
str. Eminescu 5, Chisinau, MD 2012
15. IM »»sungheni-vin” SA, Cod IDNO 1003600047711



16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

str. Industriala 3a, or. Ungheni, MD 3606
SA ,,Romanesti’’, Cod IDNO 1003600092021
com. Romanesti, r-nul Straseni, MD 3728
,,Euro-Alco” SRL, Cod IDNO 1002600026841
str. Bucurie1 20, Chisinau, MD 2004
Vinaria ,,Milestii Mici”’ SRL, Cod IDNO 1003601007080
com. Milestii Mici, r-nul Ialoveni, MD 6819
iM »Lion gri”” SRL, Cod IDNO 1002600031009
MD 2029, str. Muncesti 801, Chisinau
IM Fabrica de vinuri ,, Vinaria Bardar” SA, Cod IDNO 1002601000626
MD 6811, str. Uzinelor 3, com. Bardar, r-nul Ialoveni
,,Dionisos-Mereni”’ SA, Cod IDNO
str. Stefan cel Mare 9, com. Merenii-Noi, r-nul Anenii Noi, MD 6527
,, Vitis-Hincesti”” SA, Cod IDNO 1002605001506
or. Hincesti
Coperativa AIP ,,Baciu” Cod IDNO 1002600056084
com. Bacioi, mun. Chisindu

,,Orhei-Vin” SA, Cod IDNO 1002606001352
or. Orhei, str. Boris Galavan 10
,»NISVIN PROIECT” SRL Cod IDNO 1003600026620
str. Stefan Voda 29, s. Bucovet, r-n Straseni
,»Migdal-P”’> SA Cod IDNO
str. Piata Veche 4, Chisinau, MD 2005
,, Vinuri Ialoveni’’ SA, Cod IDNO
str. Alexandru cel Bun 4, or. Ialoveni, MD 6801
iM ,,Colus vin” SRL, Cod IDNO 1003600030401
MD 2029, str. Muncesti 801, Chisinau
»»TM INOX GRUP” SRL Cod IDNO 1009600028992
bul. Stefan cel Mare 200, of. 225, Chisinau, MD 2028
., Vindecum” SRL
Str. Belinschi 59, Chisindu
,», Vinaria din Vale &CQO”
s. Sesenti, r-n Calarasi
,»Sem Vin-Service” SRL
f/v ,,Zubresti” SA, s. Vorniceni, r-n Straseni
SA ,,Noroc”, Cod IDNO 1003606003308
MD 5825, com. Mindresti, r-nul Telenesti






