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Republica Moldova
GUVERNUL

HOTARIRE Nr. 741
din 18.09.2017

pentru aprobarea Regulamentului privind definirea,
descrierea, prezentareai etichetarea produselor
vitivinicole aromatizate

Publicat : 22.09.2017 Tn Monitorul Oficial Nr. 38%1 art Nr : 846

In temeiul prevederilor art. 13 din Legea ievinului nr. 57-XVI din 10 martie 2006
(republicas in Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2013yr. 64-68, art. 193), cu

modificarile si completirile ulterioare, Guvernul HOARASTE:
1. Se aprab Regulamentul privind definirea, descrierea, pré@asi etichetarea
produselor vitivinicole aromatizate (se anexgaz

2. Regulamentul privind definirea, descrierpegzentareai etichetarea produselor
vitivinicole aromatizate infr in vigoare dup trei luni de la data publicii Tn Monitorul

Oficial al Republicii Moldova.
3. Controlul asupra exedut prezentei hatriri se pune in sarcina Ministerului

Agriculturii, Dezvoltrii Regionale si Mediului.
PRIM-MINISTRU Pavel FILIP

Contrasemneai:

Ministrul agriculturii,

dezvol#rii regionale

si mediului Vasile Bitca

Nr. 741. Chiinau, 18 septembrie 2017.

Aprobat
prin Hotirirea Guvernului nr. 741
din 18 septembrie 2017

REGULAMENT
privind definirea, descrierea, prezentaressi etichetarea
produselor vitivinicole aromatizate



Regulamentul privind definirea, descrierea,zpreareasi etichetarea produselor
vitivinicole aromatizate (in continuare Regulament) transpune punctul 5, partea IV din
anexa llsi punctele Isi 3-9, partea Il din anexa VIl la Regulamentul (Ut) 1308/2013 al
Parlamentului Europeasi al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instieuia unei
organiziri comune a piglor produselor agricolg de abrogare a Regulamentului (CEE)
nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/280{CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului,
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene37 din 20 decembrie 2018 transpune
patial Regulamentul (UE) nr. 251/2014 al Parlamentturopearsi al Consiliului din 26
februarie 2014 privind definirea, descrierea, pnéaeea, etichetaregi protejarea
indicaiilor geografice ale produselor Vvitivinicole aronzate si de abrogare a
Regulamentului (CEE) 1601/91 al Consiliului, pubtidn Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene L 84 din 20 martie 2014.

Capitolul |
Domeniul de aplicare
1. Prezentul Regulament staki¢genormele privind definirea, descrierea, prezeatgir
etichetarea produselor vitivinicole aromatizaterirgele specifice f@ de procedeele
tehnologicesi metodele de anatizpentru olinerea produselor vitivinicole aromatizate,
etapele de organizare, fabricarecomercializare a produselor vitivinicole aromati cu
denumire de origine protefadi cu indicaie geografié protejasi, precunsi cerinele faa de
trasabilitate i fata  de procedurile de evaluare a  confoamit
2. Prezentul Regulament se aplproduselor vitivinicole aromatizate, specificate |
punctul 4, produse in Republica Moldova sau imperteare cad sub incidgnpoziiilor
tarifare 2205i 220600 (220600399, 220600599, 220600899) din Nmhatura combinét
a marfurilor, aprobai prin Legea nr. 172 din 25 iulie 2014.
Capitolul 1l
Terminologie
3. Tn sensul prezentului Regulament se utitizesiunile specificate Tn articolul 2 din
Legea vieki vinului nr. 57-XVI din 10 martie 2006, in artiadl2 din Legea nr. 66-XVI din
27 martie 2008 privind protga indicgiilor geografice, denumirilor de origingi
specialititilor traditionale garantate, in punctul 3 din Reglementareaid® ,Organizarea
pietei vitivinicole”, aprobai prin Hotirirea Guvernului nr. 356 din 11 iunie 2015 (in

continuare — Reglementarea telinigOrganizarea pigi vitivinicole”), precum si
urmatoarele nogiuni:
arome - produse:

1) care nu sint destinate consumului sub atéasha, dar care sint adgate produselor
alimentare pentru a le conferi sau a le modificaroml si/sau gustul;

2) compuse sau formate din dtoarele categorii: substgnaromatizante, substan
aromatizante naturale, preparate aromatizante;

substanfg aromatizanta — substatd chimica cu proprieiti aromatizante;
substanya aromatizanta naturala — substatd aromatizarit okinuta prin procese fizice,
enzimatice sau microbiologice corespitoare din materii de origine vegetakau
microbiologia, fie Tn stare brat fie dug procesarea acestora pentru consumul uman, prin
unul sau mai multe procese trgoinale de preparare (tocaréiete, uscare, fermentare,
presare, ricinare, amestecare, macerai@). Substaele aromatizate naturale corespund
substarelor care sint prezente in mod natukal au fost identificate Tn natar
preparat aromatizant — produs, altul decit substate aromatizante, @hbut din:

1) produse alimentare ute prin procese fizice, enzimatice sau micraigaie
corespunitoare, fie din materii in stare béufie dug procesarea acestora pentru consumul
uman prin unul sau mai multe procese tiadale de preparare (tocardjete, uscare,
fermentare, presare,  aginare, amestecare, macerare s.a.); si/sau



2) materii de origine vegefiabau microbiologig, altele decit produsele alimentare,
obtinute prin procese fizice, enzimatice sau micralgale, care au fost luate ca atare sau
procesate prin unul sau mai multe procesetitadile de preparare (tocargiete, uscare,

fermentare, presare, acinare, amestecare, macerare s.a.);
denumire sub care se comercializeaza produsul — denumire specifica oricrui produs
vitivinicol aromatizat, preszuta de prezentul Regulament;

descriere — termeni utilizé pe etichet si pe ambalaj, in documentele de s a
transportului unui produs vitivinicol aromatizat, dlocumentele comerciale, in special pe
facturile fiscale si facturile de expedie, precum si in materialele publicitare;

prezentare — termeni utilizé pe etichet si pe ambalaj, inclusiv in materialele publicitare
si Tn agiunile de promovare a viaalor, in imagini, precumi pe recipient, inclusiv pe sticl
si pe dispozitivul de inchidere;

etichetare — cuvinte, mirci comerciale, rirci de fabri@, semne, elemente desenate sau
scrise, stampilate, reliefate sau imprimate pe orisata la un recipient cu produse
vitivinicole aromatizatgi pozitionate pe orice ambalaj, document de finspnot, etichet,
banderal sau coleretcare insgesc sau se refeta produsul respectiv.

Capitolul 111
Definirea si clasificarea produselor vitivinicole aromatizate

4. Produsele vitivinicole aromatizate sintiobte din produse ale sectorului vitivinicol,

cum sint metionate in Reglementarea tehinj©rganizarea pigi vitivinicole”, care au fost

aromatizate si se clasifia n urmatoarele categorii:
1) vinuri aromatizate;

2) Ruturi aromatizate pe baz de vin;

3) cocteiluri aromatizate din produse vitiviolie.

5. Vinul aromatizat este o] Butura:
1) care se alme din una sau mai multe produse Vvitivinicole:
a) vin;

b) vin licoros;

C) vin spumant;

d) vin spumant de calitate;
e) vin spumant de calitate de tip aromat;

f) vin Spumos;

Q) vin petiant;

h) vin perlant;

1) must de struguri proa&poprit din fermentge prin adaosul de alcool (mistek);
2) in care produsele specificate la subpurictukprezini cel puin 75% din volumul
total,
3) care a fost aromatizat
4) in care este posibil as se fi adugat alcool;
5) in care este posibil as se fi adugat -colorat;
6) In care este posibi se fi adugat must de struguri proagpmust de struguri paal
fermentat sau ambele;
7) care este posibil as fi fost indulcig;
8) care are o concenimalcoolia dobindit de la 14,5% vol. pinla 22,0% vol.;
9) care are o0 concenim alcoolia totak de cel pgn 17,5% vol,;
10) care, in funie de concentrga in mag a zaharurilor, se clasificdupi cum urmeaz
a) extrasec — cu o concefigdn mag a zaharurilor de cel mult 30 g/dgi o concentrge
alcoolia totak n volume de cel @in 15%;
b) sec — cu o concenfi@in mag a zaharurilor de cel mult 50 g/dgi o concentrge
alcoolia totak n volume de cel @in 16%;



c) demisec — cu o concenteain mag a zaharurilor de la 50 pinla 90 g/dn;
d) demidulce — cu o concenteain mag a zaharurilor de la 90 pira 130 g/dm;

e) dulce — cu o concenfil in mag a zaharurilor de cel pn 130 g/dni;
11) in care concentra in mag a acizilor titrabili este de cel pn 4,0 g/dnf;
12) in care concentra in masg a acizilor volatili, exprimdiin grame de acid acetic pe
dn?, este de cel mult 1,2;
13) in care concentia in mag a dioxidului de sulf total este de cel mult 300/dmg?;

14) in care concentra in mag a fierului este de cel mult 14 mg/ém

15) in care concentia in mag a cuprului este de cel mult 1 mgR/m

16) in care concentia Tn mag a acidului citric este de cel mult 1 g/&im
6. Bautura aromatizata pe baza de vin este o0 bButur:

1) care se alme din unul sau mai multe produse Vvitivinicole:

a) vin;
b) vin spumant;
C) vin spumant de calitate;
d) vin spumant de calitate de tip aromat;
e) vin Spumos;
f) vin petiant;
Q) vin perlant;

h) vin nou aflat Tnc 1n fermentare (tulburel); si
2) n care produsele specificate la subpurtukprezini cel puin 50% din volumul
total;
3) care a fost aromatizat
4) in care nu s-a awat alcool, cu exceja cazurilor stabilite Tn anexa la prezentul
Regulament;
5) 1n care este posibil as se fi adugat colorat;
6) In care este posibi se fi adugat must de struguri proagpmust de struguri paal
fermentat sau ambele;
7) care este posibil as fi fost indulcig;
8) care are o concenim alcooli@ dobindit de la 4,5% vol. pinla 14,5% vol.;
9) in care concentia in mag a zaharurilor nu depeste 300 g/dr
10) n care concentiain mag a acizilor titrabili este de cel pn 3,5 g/dni, cu excepa

cazurilor stabilite n anexa la prezentul Regulamen
11) in care concentia in mag a acizilor volatili, exprimdi in grame de acid acetic pe
dn, este de cel mult 1,0;

12) in care concentra in mag a dioxidului de sulf total este de cel mult 200/dmg’;
13) in care concentia in mag a acidului citric este de cel mult 1 g/élm
7. Cocteilul aromatizat din produse vitivinieol este o0 #utura:
1) care se alme din unul sau mai multe produse vitivinicole:

a) vin;
b) vin spumant;
C) vin spumant de calitate;
d) vin spumant de calitate de tip aromat;
e) vin Spumos;
f) vin petiant;
Q) vin perlant;
h) vin nou aflat nc 1 fermentare (tulburel);
i) must de struguri proasp
)] must de struguri paal fermentat; si

2) in care produsele specificate la subpurictukprezini cel puin 50% din volumul



total,
3) care a fost aromatizat
4) n care nu s-a auat alcool;
5) in care este posibil as se fi adugat colorat;
6 ) care este posibil as fi fost ndulcig;
7) care are o concenim alcooli@ dobindit de la 1,2% vol. pinla 10,0% vol.;
8) in care concentia In mag a zalirului este de cel mult 120 mg/dm
9) in care concentia in mag a acizilor titrabili este de cel pn 3,5 g/dnd;
10) in care concentra in mag a acizilor volatili, exprimdiin grame de acid acetic pe
dm?, este de cel mult 1,0;
11) in care concentia in mag a dioxidului de sulf total este de cel mult 200/dmg?;
12) in care concentia in mag a acidului citric este de cel mult 1 g/&im
8. Denumirile sub care se comercializeaz descrierile categoriilor produselor
vitivinicole aromatizate sint m@onate in anexa la prezentul Regulament.
Capitolul IV
Cerinte specifice faa de procedeele tehnologicg metodele
de analiz pentru produsele vitivinicole aromatizate
9. Procedeele tehnologice aplicate produsetminicole aromatizatei materiei prime
din care sint produse acestea sint stabilite irxeame.10 la Reglementarea teliic
,Organizarea pigi vitivinicole” si punctele 10-18 din prezentul Regulament.
10. Aromatizarea produselor vitivinicole arornate se efectueazu produse care, fiind
adaugate, modifig caracteristicile organoleptice ale produsuluitfiaia de cele ale materiei
prime din care acesta este fabricat.
11. Pentru aromatizarea vinurilor aromatizatee sutilizea:
1) substae aromatizante naturalesi/sau preparate aromatizante;

2) arome care:

a) sint identice cu vanilina;

b) prezing arona si/sau gust de migdale;
C) prezirni aromi si/sau gust de caise;

d) prezind aronma si/sau gust de ou; i,
3) ierburi aromaticesi/sau mirodeniisi/sau substae aromatizante alimentare.
12. Pentru aromatizareauurilor aromatizate pe bazle vinsi a cocteilurilor aromatizate
din produse vitivinicole se utilizedz
1) substae aromatizante si/sau  preparate  aromatizante;
2) ierburi aromaticesi/sau mirodeniisi/sau substae aromatizante alimentare.
13. Indulcirea produselor vitivinicole aromatie se efectueazprin utilizarea unuia sau

a mai multora dintre uritoarele produse:
1) zalar, conform Reglemedtii tehnice ,Zalar. Produceregi comercializarea”, aprobat
prin Hotarirea Guvernului nr. 774 din 3 iulie 2007;

2) must de struguri proagpmust de struguri concentrat, must de struguniceatrat
rectificat, conform anexei nr. 5 la Reglementasdmic ,Organizarea pigi vitivinicole”,
3) zalir caramelizat, care este produsufiolst in mod exclusiv prin Tridzirea controlat
a zaharozei, afa adaos de baze, de acizi minerali sau de oriceaciliv chimic;
4) miere, conform Reglemani tehnice ,Miere natural’, aprobai prin Hotrirea
Guvernului nr. 661 din 13 iunie 2007;
5) sirop de rCoVa;
6) orice alt carbohidrat natural care are @cEedserinator cu cel al produselor mgonate
anterior.
14. Adaosul de alcool la producerea unor viatwmatizatgi a unor uturi aromatizate
pe baZ de vin se efectueazrin utilizarea unuia sau a mai multor produse Gl®r



caracteristici trebuieascorespunal cerintelor Reglemedatii tehnice ,Definirea, descrierea,
prezentareai etichetarea &uturilor alcoolice”, aprobatprin Hotirirea Guvernului nr. 317

din 23 mai 2012, dup cum urmeax
1) alcool etilic de origine agricorectificat, inclusiv de origine vitivinicél rectificat;
2) distilat de vin;
3) distilat de origine agrical
4) rachiu de vin;
5) rachiu de tescowvin de struguri; distilat de tescovinde struguri;
6) rachiu de stafide; distilat de stafide.

15. Alcoolul etilic utilizat pentru diluareatsaizolvarea materiilor colorante, aromelor
sau altor aditivi alimentari utilizela fabricarea produselor vitivinicole aromatizétebuie
sa fie de origine agricadlsi sa fie folosit in doze strict necesare. Procedeetainalizate nu
sint considerate adaos de alcool Tn scoptinebi unui produs vitivinicol aromatizat.
16. Adaosul de aditivi alimentari, inclusiv @elorani, la fabricarea produselor
vitivinicole aromatizate se efectu@azonform normelor stabilite in Regulamentul sanitar
privind aditivii alimentari, aprobat prin Haxfrea Guvernului nr. 229 din 29 martie 2013.
17. Adaosul de aputilizata la fabricarea produselor vitivinicole aromatizatetrebuie
si modifice natura acestora, trebuie crespundl cerinelor Normelor sanitare privind
calitatea apei potabile, aprobate prin &#wea Guvernului nr. 934 din 15 august 2007 ,,Cu
privire la instituirea Sistemului infornfanal automatizat ,Registrul de stat al apelor
minerale naturale, potabike bauturilor nealcoolice imbuteliate’i sa fie folosit doar Tn

dozele necesare pentru:
1) prepararea egelor de aror,
2) dizolvarea aditivilor alimentari, inclusiv eoloranilor si a Tindulcitorilor;

3) ajustarea compai finale a produsului.

Apa poate fi distilat demineralizat, tratai sau dedurizat
18. La fabricarea produselor vitivinicole ardrnate se admite utilizarea dioxidului de
carbon, conform Regulamentului sanitar privind igdiglimentari, aprobat prin Hétirea
Guvernului nr. 229 din 29 martie 2013.
19. Metodele de prelevare a probelbmetodele de analizprivind determinarea
caracteristicilor fizico-chimicegi de inofensivitate pentru produsele vitivinicolematizate
sint stabilite Tn Reglementarea tetinjletode de analiin domeniul fabrigrii vinurilor”,
aprobai prin Hotirirea Guvernului nr. 708 din 20 septembrie 201Ecpmsi de cele
recomandatesi publicate de @re Organizda Internaionak a Viei si Vinului (OIV).
20. Evaluarea caracteristicilor organoleptite® @oduselor vitivinicole aromatizate,
inclusiv ale celor cu denumire de origine protejgitale celor cu indicge geografid
protejat, se efectueazconform prevederilor Regulamentului privind model evaluare a
caracteristicilor organoleptice ale produselorwiiiicole prin analiz senzorial, aprobat
prin Hotirirea Guvernului nr. 810 din 29 octombrie 2015.
Capitolul V
Cerinte privind etichetarea
21. Etichetaresi prezentarea produselor vitivinicole aromatizgigse in comercializare
Tmbuteliate, va came indicaii obligatorii si facultative.
22. Indicaile obligatorii de etichetare a produselor vitimiole aromatizate sint stabilite
prin  Legea viei si  vinului  nr.  57-XVI  din 10 martie  2006.
23. Modul de prezentare a indidar obligatorii de etichetare a produselor vitiigole
aromatizate, mgionate in anexa la prezentul Regulament, se ef@zilu®i respectarea
prevederilor punctului 148 subpunctelesil)) din Reglementarea tehaigOrganizarea
pietei vitivinicole”.
24. In baza prezentului Regulament, denumiille care se comercializéagrodusele



vitivinicole aromatizate pot fi completate sau tude cu o denumire de origine sau cu 0
indicaie geografi@ protejai in temeiul Legii nr. 66-XVI din 27 martie 2008 ywnd
protegia indicgiilor geografice, denumirilor de origingi specialititilor traditionale
garantate.

25. Pentru produsele vitivinicole aromatizatérar concentrge alcoolic dobindit este
mai mici de 10,0% vol. pe etichiese indi@ in mod obligatoriu termenul de gatian stabilit

de atre intreprinderea prodatoare.
26. Pe etichetsau pe suprafa ambalajului de desfacere pot fi specificateatoarele
indicaii facultative:

1) categoria in funie de concenttga in mag a zaharurilor, exprimaftin zalir invertit:

a)extrasec — 1n cazul produselor cu o concepngdn mag a zaharurilor de cel mult 30
g/dn? si, pentru categoria ,vinuri aromatizate”, in cazuoduselor cu o concenti@
alcoolia totak n volume de cel pin 15%;

b)sec — in cazul produselor cu o concefitgdn mag a zaharurilor de cel mult 50 g/dm

~

si, pentru categoria ,vinuri aromatizate”, in capubduselor cu o concentr@ alcoolia

totala n volume de cel [N 16%;
c)demisec — in cazul produselor @mwr concentrge in mag a zaharurilor este de la 50
pina la 90 g/dn;
d)demidulce — in cazul produselor @mr concentrae in mag a zaharurilor este de la 90
pina la 130 g/drd;
e)dulce — n cazul produselor @ror concentrge in mag a zaharurilor este de celtpu
130 g/dn.

Indicaiile ,demidulce”si ,,dulce” pot fi insaite de valoarea (cifra) concenim in mad
a zaharurilor, urmatde unitatea de #suri g/dn? si poate fi precedatde abrevierea ,zah.”;
2) in cazul in care denumirea sub care se aoatigeaz vinul aromatizat include sau se
completeaz cu indicaia ,spumant”, cantitatea de vin spumant utilizabtrie 4 fie de

minimum 95% din volumul de vin utilizat;
3) denumirea sub care se comercializga@ate fi completat cu referire la aroma
principak utilizata.

27. In cazul In care un produs vitivinicol a@tinat respedtcerintele stabilite pentru mai
multe denumiri sub care se comercializgamdusul, se utilizeaz singué denumire dintre
acestea, cu excgp cazului in care in anexa la prezentul Regulamsendispune altfel.

28. Atunci cind sint exprimate in cuvinte, caiile obligatorii si facultative se prezitt
n limba de stat.

29. Un produs care nu respecerinele stabilite in prezentul Regulament, precim
prevederile caietului de sarcini, in cazul unuidu® vitivinicol aromatizat cu denumire de
origine protejat sau cu indicge geografid protejali, nu poate fi denumit, prezentat sau
etichetat prin asocierea unor termeni sau foimwaum ar fi tip”, ,asendnator”, ,stil”,
»,mod”, ,gust”, ,produs ca la/in”, ,imitde” sau a altor termeni similari cu oricare dintre
denumirile sub care se comercializeéprodusele vitivinicole aromatizate.

Capitolul VI
Produsele vitivinicole aromatizate cu denumiri de ggine
protejate si produsele vitivinicole aromatizate cu indicdii
geografice protejate
30. Fabricarea, comercializargiaprotegia produselor vitivinicole aromatizate cu
denumire de origine protefati cu indicaie geografid protejai se efectueazconform
cerintelor stabilite Tn articolul 17 din Legea vigivinului nr. 57-XVI din 10 martie 2006.

31. Etapele orgariigi fabricarii si comercializrii produselor vitivinicole aromatizate cu
denumire de origine protejfagi cu indicgie geografid protejat sint stabilite Tn capitolul
IX din Reglementarea tehdic  ,Organizarea pigi vitivinicole”.



32. Elaborareg omologarea caietului de sarcini pentru produsgignicole aromatizate
cu denumire de origine protejasi cu indicgie geografi@ protejati se efectuedzin
conformitate cu etapele prescrise in capitolul X Rieglementarea teh#iigOrganizarea
pietei vitivinicole”.

33. Prin derogare de la punctul 55 din Regld¢area tehnig ,Organizarea pigi
vitivinicole”, caietul de sarcini pentru fabricargaoduselor vitivinicole aromatizate cu
denumire de origine protefati cu indicgie geografi@ protejai va conine informaii
referitoare la:

1) denumirea care urméaz si beneficieze de protge;

2) descrierea produsului, Tn special in ceearoeste principalele sale caracteristici

analitice, precum si indicaii ale caracteristicilor sale  organoleptice;
3) delimitarea arealului geografic, cu anexat@aii topografice Tn caux

4) daé este cazul, procesele de progieicdeosebite, precury restrigiile privind
producerea produselor vitivinicole aromatizate;

5) elemente cara gustifice precum £ o0 anumid calitate, reputige sau alte caracteristici
ale produsului vitivinicol aromatizat pot fi atriibe in principal originii sale geografice;

6) memunea materiei prime principale din care a fostimli produsul vitivinicol
aromatizat;

7) cerine cu privire la aromelg aditivii utilizati la fabricarea produselor vitivinicole
aromatizate;

8) denumireai adresa autoidtilor sau organismelor care verificdaa sint respectate
dispoziile caietului de sarcini, precumsi o descriere a sarcinilor acestora;

9) planul de control intern cu privire la restagea prevederilor caietului de sarcini;

10) condii de etichetare a produselor vitivinicole aromatezcu denumire de origine
protejat si cu indicaie geografia protejad.

34. Luarea in evidena produétorilor de produse vitivinicole aromatizate cu derine
de origine protejatsi cu indicaie geografid protejaii si evidena loturilor de produse
vitivinicole aromatizate cu denumire de originetpjat si cu indicaie geografié protejas
vor fi efectuate deatre Oficiul Naional al Vieisi Vinului, in conformitate cu prevederile
Reglemerntrii tehnice ,Organizarea pjei vitivinicole” si ale prezentului Regulament.

Capitolul VIi
Trasabilitatea si evaluarea conformititii
produselor vitivinicole aromatizate

35. Trasabilitatea produselor vitivinicole aimate este asigutatle cGtre produdtorii
acestora in corespundere cu a@lmprescrise in capitolul XVIII din Reglementatelnic
,<Organizarea pii vitivinicole”.

36. Evaluarea conformiiti produselor vitivinicole aromatizate se efectueamnform
regulilorsi procedurilor prefizute in Legea viaii vinului nr. 57-XVI din 10 martie 2006
in capitolul XIX din Reglementarea tehaic,Organizarea pig@i vitivinicole”, cu
determinarea obligatorie a caracteristicilor stebiln punctele 5, 6i 7 din prezentul
Regulament.

Anexa
la Regulamentul privind definirea, descrierea,
prezentareai etichetarea produselor vitivinicole aromatizate

DENUMIRILE SUB CARE SE COMERCIALIZEAZ A S| DESCRIERILE
CATEGORIILOR PRODUSELOR VITIVINICOLE AROMATIZATE
I. Denumirile sub care se comercializeaiz
si descrierile vinurilor aromatizate



1. Vin aromatizat — produs care respelgfinitia previzuta la punctul 5 din Regulament.
2. Aperitiv pe bazde vin — vin aromatizat care a putut face obieatwii adaos de alcool.
3. Vermut - vin aromatizat:
1) <care a dut obiectul wunui adaos de alcool;si
2) ale @rui caracteristici au fost ginute prin folosirea de substancorespurioare din

speciile de pelin (Artemisia).
4. Vin aromatizat amar — vin aromatizat cu ong ama# caracteristig care a fcut
obiectul unui adaos de alcool.
Denumirea sub care este comercializat un ,kamatizat amar” este urndiatle numele
substarei aromatizante amare principale.
Pentru completarea sau inlocuirea acestei denyot fi utilizate urnitoarele expresii
sau expresii echivalente n alte limbi oficiale:

- vin cu chinid, Tn cazul In care aromatizarea principadte obnuti cu aroma principal
chining;

- Bitter vino, in cazul Tn care aromatizaremq@pak este realizatcu arond naturak de
gertiana si in cazul in care dutura a &cut obiectul unei colari galbenesi/sau rgii cu
ajutorul unor colorati

- Americano, in cazul in care aromatizarea e&twral prezemei substagelor
aromatizante naturale provenind din pglidin geniana si in cazul in caredutura a ficut
obiectul unei colarri galbene si/sau rgii  cu  ajutorul  coloratilor.

5. Vin aromatizat cu ou - vin aromatizat:
1) ~care a dcut obiectul unui  adaos de  alcool;
2) care adkcut obiectul unui adaos deilgenws de ou sau de extrase din acesta,
3) care are 0 concenfiain mag a zaharurilor, exprimaftn zafar invertit, de minimum

200 g/dnd; sl
4) pentru aaui preparare a fost fologib cantitate minirinde gilbenws de ou Th amestec
de 10 g/dm3.

Denumirea sub care este comercializat un ,yomatizat cu ou” poate fi ingta de
termenul ,cremovo”, atunci cind produsul ¢oe vin cu denumirea de origine protéjat
.Marsala” intr-o propaie de cel pun 80%.

Denumirea sub care este comercializat un ,vomatizat cu ou” poate fi ingta de
termenul ,cremovo zabaione”, atunci cind produsaritioe vin cu denumirea de origine
protejati ,Marsala” intr-o propafe de cel ptin 80%si are un cotinut in dgilbenu de ou de
cel puin 60 g/dm3.

6. Vakeva  viiniglogi/Starkvinsglogg — vin arotzat:
1) <care a dut obiectul unui adaos de alcool;si
2) al @rui gust caracteristic estetotut prin utilizarea cyioarelorsi/sau a scarsoarei.
[I. Denumirile sub care se comercializeat
si descrierile bauturilor aromatizate pe bazi de vin
7. Biutura aromatizat pe baZ de vin — produs care respedefinirea prefzuta la punctul

6 din Regulament.
8. Biutura aromatizat pe baZ de vin alcoolizat — bautura aromatizat pe baz de vin:
1) care este obuta din vin alb:

a) care a atut obiectul unui adaos de alcool;
b) care are o concenim alcoolia dobindit de cel pgn 7% vol,
C) care a dcut obiectul unei indulciri;
d) care a dcut obiectul unui adaos de rachiu de stafidg,;
e) care este aromatizat exclusiv cu extract de ngmag,;
sau
2) care este obuta din vin rosu:



a) care a acut  obiectul unui adaos de alcool;

b) care are o concenim alcoolia dobindit de cel pgin 7% vol,

C) care a dcut obiectul unei indulciri; i

d) care adcut obiectul unui adaos de preparate aromatizanfeute exclusiv din
condimente, ginseng, nuci, egen de  citrice sl ierburi aromate.

9. Sangria/Sangria — addura aromatizat pe baz de vin:

1) care este obuta din vin;

2) care este aromatizgirin adaos de extracte sau @samturale de citrice, cu sau®
sucul acestor fructe;

3) care a putut face obiectul unui adaos de odemii;
4) care a putut face obiectul unui adaos dexidliode carbon;
5) care nu a atut obiectul unei colari;
6) care are o concenfimalcooli@ dobindit de cel pyin 4,5% volsi cel mult 12% vol.;
si
7) care poate c@ne particule solide provenind din pulpa sau diaja@itricelor; culoarea
bauturii  trebuie 8§ provima exclusiv din  materile prime  folosite.
Denumirea sub care este comercializ8angria” sau ,Sangria” poate fi folosidoar n
cazul in care produsul este fabricat in Spaniadisd&tortugalia. Atunci cind produsul este
fabricat in ali tara, denumirile ,Sangria” sau ,Sangria” pot fi folasidoar pentru a
completa denumirea sub care este comercialjpautura aromatizat pe baz de vin”, cu
condiia ca aceastaasfie insaita de indicaia ,fabricat in...”, urmat de numeletarii
productoare.
10. Clarea —autura aromatizat pe baz de vin obinuta din vin alb in aceleacondiii
cu cele preszute pentru Sangria/Sangria.
Denumirea sub care este comercializ&larea” poate fi folosit doar in cazul in care
produsul este fabricat Tn Spania. Atunci cind psodieste fabricat Tn altard, denumirea
,Clarea” poate fi folosit doar pentru a completa denumirea sub care esterci@iizat
.pauturd aromatizat pe baz de vin”, cu condia ca aceastaidie insaita de indicaia
Lfabricat n...”, urmai de numele tarii producitoare.
11. Zurra — futura aromatizat pe baz de vin olinuta prin adaos de brandy sau de rachiu
de vin, conform definiilor prevazute de Reglementarea tehinidefinirea, descrierea,
prezentareai etichetarea &uturilor alcoolice”, la Buturile ,Sangria/Sangriasi ,,Clarea”,
cu adaos eventual de lagiade fructe. Concenttia alcoolic dobinditi trebuie § fie de cel
pugin 9% vol. si de cel mult 14% vol.
12. Bitter soda - adotura aromatizat pe baz de vin:
1) care este gibuta din ,bitter vino”, al dérei continut in produsul finit este de cel
50%;
2) care adcut obiectul unui adaos de dioxid de carbon salapiegazoas; si
3) care are o concenimalcoolia dobindit de cel ptin 8% vol.si de cel mult 10,5%
vol.

13. Kalte Ente — dwtura aromatizat pe baz de vin:
1) care este ¢ibuta prin amestecul de vin, vin petiant sau de vingrgrtu vin spumant
ori vin sSpumos;

2) la care se adauigubstare naturale deimiie sau extracte din aceste subsagi

3) care are o concenim alcooli@ dobindit de cel pgin 7% vol.
Coninutul in produsul finit al vinului spumant sauwatului spumos trebuieadie de cel
pugin 25%.
14. Gluhwein - dutura aromatizat pe baz de vin:

1) care este o¢buta exclusiv din vin reu sau din vin alb;

2) care este aromatizatin principal cu scaroal si/sau cugoare; si



3) care are o concenim alcooli@ dobindit de cel pgin 7% vol.
Fara a se aduce atingere caiitilor de ap care rezult din aplicarea punctului 13 din
Regulament, se interzice adaosul de a.ap

In cazul In caredutura a fost preparatlin vin alb, denumirea sub care este comercializat

produsul ,Gluhwein” trebuie completatu cuvintele ,din vin alb” sau cu cuvintul ,alb”.
15. Viiniglogi/Vinglogg/KarStas vynas —altura aromatizat pe baz de vin:

1) care este o¢buta exclusiv din vin reu sau din vin alb;
2) care este aromatizatin principal cu scaroal si/sau cugoare; si
3) care are o concenim alcooli@ dobindit de cel pgn 7% vol.

In cazul in caredntura a fost preparadin vin alb, denumirea sub care se comercializeaz
produsul ,Viiniglogi/Vinglogg/KarStas vynas” trelmicompletat cu cuvintele ,din vin alb”
sau cu cuvintul »alb”.

16. Maiwein — bButura aromatizat pe baz de vin:

1) care este gibuta din vin cu adaos de plante de Galium odoratum @cpp. (Asperula

odorata L.) sau din extracte ale acesteia, asit®l gustul de Galium odoratum (L.) Scop.

(Asperula odorata L.) as fie predominant; si
2) care are 0 concenm alcoolia dobindit de cel pyn 7% vol.
17. Maitrank — #utura aromatizat pe baz de vin:

1) care este abuta din vin alb sec in care au fost macerate plant@éaeim odoratum
(L.) Scop. (Asperula odorata L.) sairwia i s-au adlugat extracte din aceagplant, cu
adaos de portocalg/sau de alte fructe, eventual sub férae suc, cu concentrate sau
extracte, si care a fost supds unei Tindulciri cu cel mult 5% zah si

2) care are 0 concenjm alcoolia dobindit de cel pyn 7% vol.
18. Pelin - futura aromatizat pe baz de vin:

1) care este dbuta din vin alb sau r@u si un amestec special de ierburi;
2) care are o0 concenfe alcoolia dobindii de cel pgin 8,5% vol.; si

3) care are o concenfmin mag a zaharurilor, exprimatn zalir invertit, de la 45 pid
la 50 g/dm%i o concentrge Tn mas a acizilor titrabili, exprimaitin acid tartric, de cel
3 g/dms,

19. Aromatizovany dezert - adtura aromatizat pe baZz de vin:

1) care este gibuta din vin alb sau r@u, zatir si un amestec de condimente de desert;

2) care are o0 concenfimalcoolia dobindit de cel ptin 9% vol.si de cel mult 12 %
vol.; si

3) care are o concenigin mag a zaharurilor, exprimatn zalir invertit, de la 90 pi
la 130 g/dm si o concentrde in mag a acizilor titrabili, exprimait in acid tartric, de cel
putin 2,5 g/dm.

Denumirea sub care este comercializAtomatizovany dezert” poate fi fologitloar in
cazul in care produsul este fabricat in Republieli CAtunci cind produsul este fabricat n
alta tard, denumirea ,Aromatizovany dezert” poate fi folasdoar pentru a completa
denumirea sub care este comercializatiutura aromatizat pe baz de vin”, cu condia ca
aceastasfie Insaita de indicaia ,fabricat in...”, urmat de numelegarii producitoare.

[ll. Denumirile sub care se comercializeai si descrierile
cocteilurilor aromatizate din produse vitivinicole

20. Cocteil aromatizat din produse vitivinicel@rodus care respéalefinirea preizuta
la punctul 7 din Regulament.

21. Cocteil pe baz de vin — cocteil aromatizat din produse vitivingo

1) in care mustul de struguri concentrat estecel mult 10% din volumul total al
produsului finit;
2) care are 0 concenim alcooli@ dobindii de cel mult 7% vol.;si

3) in care concentia in mag a zaharurilor, exprimafn zafar invertit, este de cel mult



80 g/dm3.
22. Coctell pe bazle vin petiant aromatizat — cocteil aromatizatgtimduse vitivinicole:
1) care este d@but exclusiv din must de struguri proagp
2) care are o0 concenim alcooli@a dobindit de cel mult 4% vol.;si
3) care cone dioxid de carbon provenind exclusiv din fernaeaa produselor utilizate.
23. Cocteil de vin spumant — cocteil aromatidat produse vitivinicole care este
amestecat cu vin spumant.



