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Denumirea modificatd prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19

NOTA:

in Reglementarea tehnica pe tot parcursul textului, cuvintele ,,prezenta Reglementare tehnica”, la orice
forma gramaticald, se substituie cu cuvintele ,,prezentele Cerinte”, la forma gramaticald corespunzatoare
prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19

In conformitate cu Legea nr.420-XVI din 22 decembrie 2006 privind activitatea de reglementare tehnica
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2007, nr.36-38, art.141), cu modificarile si completarile
ulterioare, art.17 al Legii nr.1100-XIV din 30 iunie 2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului
etilic si a productiei alcoolice (republicatd in Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2010, nr.98-99,
art.293), cu modificarile ulterioare, art.25 al Legii viei si vinului nr.57-XVI din 10 martie 2006 (Monitorul
Oficial al Republicii Moldova, 2006, nr.75-78, art.314), cu modificarile si completarile ulterioare,
Guvernul HOTARASTE:

1. Se aproba Cerintele privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice (se
anexeaza).

[Pct.1 modificat prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19]

2. Cerinte privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice intra in vigoare in
termen de trei luni de la data publicarii in Monitorul Oficial al Republicii Moldova.

[Pct.2 modificat prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19]
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3. Controlul asupra executarii prezentei hotariri se pune In sarcina Ministerului Agriculturii, Dezvoltarii
Regionale si Mediului.
[Pct.3 modificat prin HG1143 din 21.11.18, MO13-21/18.01.19 art.7; in vigoare 18.01.19]

PRIM-MINISTRU Vladimir FILAT
Contrasemneaza:

Ministrul agriculturii

si industriei alimentare Vasile Bumacov

Nr. 317. Chisinau, 23 mai 2012.

Aprobata
prin Hotarirea Guvernului nr.317
din 23 mai 2012

CERINTE
privind definirea, descrierea, prezentarea
si etichetarea bauturilor alcoolice
[Denumirea modificata prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19]
Cerintele privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice (in continuare —
Cerinte) creeaza cadrul necesar aplicarii Regulamentului (CE) nr.110/2008 al Parlamentului European si
al Consiliului din 15 ianuarie 2008 privind definirea, desemnarea, prezentarea, etichetarea si protectia
indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase si de abrogare a Regulamentului (CEE) nr. 1576/89 al
Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene (JO) nr. L 39 din 13 februarie 2008.
[Clauza de armonizare modificata prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare
01.03.19]
I. Domeniul de aplicare
1. Prezentele Cerinte stabilesc reguli generale privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor alcoolice 1n scopul prevenirii falsificarii lor, asigurarii unui nivel 1nalt de informare si protectie
a consumatorilor, precum si privind utilizarea alcoolului etilic de origine agricold rectificat si/sau a
distilatelor de origine agricola la fabricarea bauturilor alcoolice.
[Pct.1 modificat prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19]
2. Prezentele Cerinte se aplica grupelor de produse definite in anexa nr.1, plasate pe piata interna,
fabricate Tn Republica Moldova sau importate, care cad sub incidenta pozitiei tarifare 2208 din
Nomenclatura combinata a marfurilor, conform tabelului de mai jos:

Pozitia tarifara Denumirea marfii (grupelor de produse)
din
Nomenclatura
combinata a
marfurilor
2208 Alcool etilic nedenaturat cu tarie alcoolica sub 80% vol.;
distilate, rachiuri, lichioruri si alte bauturi spirtoase:
2208 20 - Distilat de vin sau de tescovina de struguri:
2208 30 - Whisky:
2208 40 - Rom si alte rachiuri obfinute prin distilare, dupa fermentarea
produselor din trestie de zahar:
2208 50 - Gin si rachiu de ienupar:
2208 60 - Votca:
2208 70 - Lichioruri si siropuri (cordial):
2208 90 - Altele:




[Pct.2 modificat prin HG632 din 11.09.15, MO258-261/18.09.15 art.723]
II. Terminologie

3. In sensul prezentei Reglementiri tehnice, termenii utilizati se definesc dupa cum urmeaza:

1) bautura alcoolica — productie alcoolica, destinatd consumului uman, avind caracteristici
organoleptice specifice si concentratia alcoolicad de minimum 15 % vol., fabricat fie din distilat de origine
agricold sau din alcool etilic de origine agricold rectificat, sau prin cupajarea lor, cu sau fard adaos de
sucuri, macerate, morse, extracte, produse cu confinut de zahar, arome naturale sau substante aromatice,
alte ingrediente si apa conditionata, fie numai din ingrediente naturale;

2) alcool etilic de origine agricola rectificat — alcool etilic, obtinut prin rectificarea alcoolului brut
si/sau a lichidelor zaharoase fermentate, rezultate din materii prime agricole de origine vegetala;

3) distilat de origine agricola — produs, obtinut prin distilarea fractionatd a materiilor prime agricole de
origine vegetala fermentate, care are aroma si gust specifice materiilor prime utilizate;

4) distilat pentru divin — distilat de origine agricola, obtinut prin distilarea fractionata a vinului materie
prima brut sec, fabricat exclusiv din struguri de soiuri autorizate, cultivate in arealul vitivinicol al
Republicii Moldova;

5) distilat de vin — distilat de origine agricold, obtinut prin distilarea fractionata a vinului materie prima
brut sec sau alcoolizat cu distilat de vin;

6) distilat de tescovina de struguri — distilat de origine agricold, obtinut prin distilarea fractionatd a
tescovinei de struguri fermentate sau a pichetului fermentat, cu sau fara adaos de drojdie de vin de cel
mult 25 kg la 100 kg de tescovina, cu condifia ca acea cantitate de alcool obtinuta din drojdii s nu
depaseascd 35 % din cantitatea de alcool in produsul finit;

7) distilat de drojdie de vin — distilat de origine agricola, obtinut prin distilarea fractionata a drojdiei de
vin;

8) distilat de fructe — distilat de origine agricold, obtinut exclusiv prin fermentarea alcoolica si distilarea
fractionatd a unui fruct carnos sau a unui must dintr-un astfel de fruct, bace sau legume, cu sau fara
simburi;

9) distilat de marc de fructe — distilat de origine agricola, obtinut exclusiv prin fermentarea alcoolica si
distilarea fractionata a marcului de fructe;

10) distilat de cidru de mere sau de cidru de pere — distilat de origine agricola, obf{inut exclusiv prin
distilarea fractionata a cidrului de mere sau cidrului de pere;

11) distilat de cereale — distilat de origine agricola, obtinut prin distilarea fractionatd a unui must
fermentat din boabe intregi de cereale;

12) marc de fructe — produs obtinut atit din fructe proaspete, cit si din fructe aflate in diferite stadii de
maturare §i fermentare, zdrobite ori intregi, cu sau fara simburi, inclusiv resturi de fructe zdrobite, ce nu
pot fi folosite la fabricarea gemurilor, dulceturilor etc.;

13) cidru de mere sau de pere pentru distilare — produs cu o concentratie alcoolicd de minimum 4 %
vol., obtinut prin fermentarea alcoolica completa a sucului de mere sau de pere proaspete;

14) ape alcoolizate — amestec cu o concentratie alcoolica de la 20 % vol. pind la 30 % vol., obtinut prin
diluarea unui distilat pentru divin invechit cu apa conditionata, pastrat o anumita perioada de timp la o
anumita temperaturd in butoaie de stejar sau in rezervoare in contact cu doaga de stejar;

15) extract de stejar — produs cu o concentratie alcoolicd de la 36 % vol. pind la 42 % vol., obtinut prin
extragerea cu solutie hidroalcoolica a substantelor extractive din lemnul de stejar;

16) semifabricat pentru bauturi alcoolice — parte componenta a bauturilor alcoolice sub forma de
macerate, sucuri alcoolizate si morse de fructe, distilat aromatic, siropuri de zahar si de melasa, alte
semifabricate, preparate prealabil conform tehnologiilor in vigoare si recepturilor;

17) macerat — semifabricat pentru bauturi alcoolice, obtinut prin macerarea materiei prime vegetale
proaspete sau uscate, aromatice sau nearomatice in solutie hidro-alcoolica cu concentratia alcoolica de la
40 % vol. pina la 90 % vol.;

18) suc alcoolizat — semifabricat pentru bauturi alcoolice cu o concentratie alcoolicd de la 20 % vol.
pina la 25 % vol., obtinut prin presarea materiei prime de fructe i bace zdrobite si alcoolizarea sucului
obtinut cu alcool etilic de origine agricola rectificat;

19) morsa — semifabricat pentru bauturi alcoolice, obtinut prin extragerea substantelor solubile din
materie primd de fructe si bace 1n stare proaspatd sau uscatd cu solutie hidroalcoolica cu concentratia
alcoolicd de la 30 % vol. pind la 60 % vol.;



20) distilat aromatic — semifabricat pentru bauturi alcoolice cu concentratia alcoolica de la 60 % vol.
pind la 80 % vol., obtinut prin distilarea maceratelor de materii prime vegetale eterooleaginoase sau de
fructe si bace;

21) sirop de zahar — solutie hidrica de zaharoza cu fractia masicd a substantei uscate de minimum 62 %;

22) caramel de zahar — produs (colorant natural), obtinut In mod exclusiv prin incélzirea controlata a
zaharozei, fara adaos de baze sau acizi minerali si nici a altor aditivi chimici;

23) apa conditionata — apa cu duritatea totala de cel mult 0,36 mol/m3, obtinutd prin metoda
dedurizarii, distilarii, demineralizarii, tratarii sau filtrarii apei potabile;

24) ingredient — orice substanta, inclusiv aditivi alimentari, folosita la fabricarea bauturii alcoolice si
prezenta in produsul finit ca atare sau intr-o forma modificata;

25) cupajare — procedeu tehnologic care constd In amestecarea, conform retetei de fabricare a bauturii
alcoolice, a alcoolului etilic de origine agricola rectificat, distilatelor de origine agricola, apei conditionate,
semifabricatelor si ingredientelor;

26) combinare — procedeu tehnologic care constd In unirea a doud sau a mai multe distilate, provenite
din aceeasi materie prima agricold, care au diferente minore de compozitie in functie de metoda de
fabricare, instalatiile de distilare utilizate si durata de invechire;

27) indulcire — procedeu tehnologic care consta in utilizarea la prepararea bauturilor alcoolice a unuia
sau a mai multe produse cu continut de zahar, cum sint: zahdarul cristal, dextroza, fructoza, glucoza,
zaharul lichid, siropul de zahdr, siropul de zahar invertit, siropul de melasd, mustul de struguri concentrat
rectificat, mustul de struguri concentrat, mistelul, mustul de struguri proaspat, mierea naturald, alte
substante Tndulcitoare naturale cu insusiri analogice;

28) aromatizare — procedeu tehnologic care consta in folosirea, in scopul producerii anumitor bauturi
alcoolice, a distilatelor aromatice, a uneia sau a mai multe arome naturale si/sau substante aromatice
naturale, si/sau a substantelor aromatice identic naturale;

29) adaos de alcool — procedeu tehnologic care consta in adaugarea de alcool etilic de origine agricola
rectificat si/sau distilate de origine agricold la o bauturd alcoolica;

30) invechire — procedeu tehnologic care constd in pastrarea distilatelor de origine agricola si a
bauturilor alcoolice, pe anumite perioade de timp, in recipiente corespunzatoare, in scopul dezvoltarii
naturale a anumitor reactii, care confera acestora calitati organoleptice pe care nu le aveau anterior;

31) colorare — procedeu tehnologic care constd in utilizarea, in scopul producerii anumitor bauturi
alcoolice, a unuia sau a mai multi coloranti alimentari;

32) concentratie alcoolica — raportul dintre volumul de alcool anhidru, la temperatura de 20 oC,
continut in produs si volumul total al acestui produs la aceeasi temperatura;

33) continut in substante volatile — concentratia Tn masa a substantelor volatile, altele decit alcoolul
etilic si alcoolul metilic, prezente Intr-un distilat de origine agricold sau intr-o bautura alcoolica obtinuta
exclusiv din distilat de origine agricold, substante care provin in exclusivitate din distilarea sau redistilarea
materiilor prime utilizate;

34) loc de fabricare — localitatea in care are loc etapa finala din procesul tehnologic de producere a
produsului care confera bauturii alcoolice caracterul si calitatile definitive esentiale;

35) descriere — termenii utilizati pe eticheta si pe ambalaj, Tn documentele de insofire a transportului
unei bauturi, pe documentele comerciale, in special pe facturile fiscale si facturile de expeditie, precum si
in materialele publicitare;

36) prezentare — termenii utilizati pe etichetd si pe ambalaj, inclusiv in materialele publicitare si in
actiunile de promovare a vinzarilor, in imagini sau altele, precum si pe recipient, inclusiv pe sticla si pe
dispozitivul de inchidere;

37) etichetare (marcare) — orice cuvinte, marci comerciale, marci de fabrica, semne, elemente desenate
sau scrise, stampilate, reliefate sau imprimate pe, ori atasate la un recipient cu bauturi alcoolice si
pozitionate pe orice ambalaj, document de Insotire, nota, eticheta, banderola sau colereta, care insotesc sau
se refera la bautura alcoolica respectiva.

4. Alte notiuni utilizate in domeniul fabricarii bauturilor alcoolice sint definite in art.1 al Legii nr. 1100-
XIV din 30 iunie 2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice si in
reglementdrile tehnice specifice.

II1. Norme generale privind grupele de bauturi alcoolice



5. Bauturile alcoolice definite la punctele 1-16 din anexa nr. 1 la prezentele Cerinte:

1) sint fabricate exclusiv din distilate de origine agricold, prevazute conform definitiilor grupelor de
produse, ale caror cerinte tehnice de calitate sint in conformitate cu anexa nr. 3 la prezentele Cerinte;

2) pot fi indulcite pentru completarea gustului, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 27) din
prezentele Cerinte, numai cu sirop de zahar;

3) nu sint aromatizate, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 28) din prezentele Cerinte;

4) nu contin adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, astfel cum este indicat la punctul 3
subpunctul 29) din prezentele Cerinte, diluat sau nu;

5) pentru adaptarea culorii bauturilor alcoolice, fabricate din distilate de origine agricola, supuse unui
proces de invechire In contact cu lemnul, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 30) din prezentele
Cerinte, se utilizeaza numai caramelul de zahar.

6. Bauturile alcoolice, definite la punctele 17-57 din anexa nr. 1 la prezentele Cerinte:

1) sint fabricate din materia prima prevazuta in definitia respectiva;

2) pot fi indulcite pentru a corespunde anumitor caracteristici, astfel cum este indicat la punctul 3
subpunctul 27) din prezentele Cerinte;

3) pot fi aromatizate, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 28) din prezentele Cerinte;

4) pot contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, astfel cum este indicat la punctul 3
subpunctul 29) din prezentele Cerinte, diluat sau nu;

5) pot fi colorate, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 31) din prezentele Cerinte.

7. Anexa nr. 1 la prezentele Cerinte poate fi completatd cu alte bauturi alcoolice, care corespund
definitiei de bautura alcoolica, dar nu indeplinesc cerintele pentru a fi incluse in grupele de produse
definite la punctele 1-57 si care pot sa fie fabricate:

1) din orice materie prima agricolad de origine vegetalad prescrisa sau din orice produs alimentar adecvat
consumului uman §i care pot:

a) sa fie Indulcite pentru a corespunde anumitor caracteristici specifice ale produselor, astfel cum este
indicat la punctul 3 subpunctul 27) din prezentele Cerinte;

b) sa fie aromatizate, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 28) din prezentele Cerinte;

¢) sa contind adaos de alcool in conformitate cu punctul 3 subpunctul 29) din prezentele Cerinte, diluat
sau nu;

d) sa fie colorate, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 31) din prezentele Cerinte;

2) prin amestecul unei bauturi alcoolice cu una sau mai multe bauturi alcoolice, alcool etilic de origine
agricola rectificat si/sau distilate de origine agricola, alte bauturi.

8. Concentratia alcoolica minima prevazuta la punctul 3 subpunctul 1) nu se refera la produsele definite
la punctul 43, punctul 53 subpunctul 1), punctele 54 si 55 din anexa nr. 1 la prezentele Cerinte.

IV. Cerinte esentiale privind inofensivitatea
bauturilor alcoolice

9. Bauturile alcoolice se plaseaza pe piatd doar daca corespund cerintelor prezentei Reglementari
tehnice.

10. Conformitatea cu prezentei Reglementari tehnice a bauturilor alcoolice, descrise In anexa nr. 1,
poate fi asigurata prin utilizarea standardelor conexe. Producatorul sau importatorul bauturilor alcoolice,
pentru a beneficia de prezumtia conformitatii cu prezentele Cerinte, este in drept sa indice in documentele
de insotire cd proprietatile acestora sint conforme cu unul sau cu mai multe standarde conexe la prezentele
Cerinte.

[Pct. 10 modificat prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19]

11. Lista standardelor conexe se aproba de catre autoritatea de reglementare cu avizarea Organismului
National de Standardizare si se publica in Monitorul Oficial al Republicii Moldova si Buletinul de
Standardizare.

12. Calitatea si inofensivitatea bauturilor alcoolice se obtin §i se monitorizeazd prin sisteme de
management al sigurantei alimentului, implementate si certificate, si prin metode care asigura prevenirea
sistematicd a pericolelor potentiale, ofera informatii ce permit identificarea intreprinderii, echipei de
productie, datei fabricarii, lotului de produs, cantitatii, tipului si calitatii produselor.

13. Agentii economici cu activitate in domeniul bauturilor alcoolice asigura calitatea si inofensivitatea
acestor produse pe tot circuitul, incepind cu materia prima prin respectarea cerintelor generale de igiena a
produselor alimentare, aprobate prin Legea nr. 296/2017 (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018,



nr. 7-17, art. 60).
[Pct. 13 modificat prin HG956 din 03.10.18, MO410-415/02.11.18; in vigoare 02.11.18]
14. Inofensivitatea bauturilor alcoolice in procesul de fabricare este asigurata de catre producator prin:
1) alegerea procedeelor tehnologice si regimurilor de aplicare a lor;

2) efectuarea controlului calitatii si inofensivitatii bauturilor alcoolice si a materialelor in contact cu
bauturile alcoolice cu mijloace care asigurd veridicitatea si completitudinea necesara;

3) aplicarea, implementarea si mentinerea unei proceduri sau a unor proceduri bazate pe principiile
HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point — Evaluarea riscurilor i punctelor critice de control);

4) inregistrarea informatiei despre procesele tehnologice de fabricare a bauturilor alcoolice si controlul
acestei informatii in documentele tehnice §i programele privind controlul bauturilor alcoolice in procesul
de fabricare;

5) efectuarea controlului functionarii utilajului tehnologic in algoritmul ce asigurda inofensivitatea
bauturilor alcoolice fabricate in conformitate cu actele normative nationale;

6) respectarea regulilor de igiend sanitard la depozitarea materiei prime, semifabricatelor, materialelor si
aditivilor alimentari, utilizate la fabricarea bauturilor alcoolice;

7) intretinerea localurilor, utilajului si echipamentului, folosite la fabricarea bauturilor alcoolice, in
conditii care sd nu provoace contaminarea productiei fabricate;

8) respectarea conditiilor de depozitare si inldturare a deseurilor formate n procesul de fabricare, dupa
finalizarea procesului tehnologic.

15. Utilajul tehnologic, inventarul si recipientele care vin in contact cu materiile prime si productia
alcoolica finita trebuie sa corespunda Legii nr. 78-XV din 18 martie 2004 privind produsele alimentare
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2004, nr.83-87, art.431).

16. Alcoolul etilic rectificat, utilizat pentru fabricarea bauturilor alcoolice, precum si a tuturor
componentelor acestora, trebuie sd fie exclusiv de origine agricold si sa respecte cerintele tehnice de
calitate din anexa nr. 2 la prezentele Cerinte.

17. Alcoolul etilic rectificat, utilizat pentru dizolvarea colorantilor, aromelor naturale si substantelor
aromatice sau a oricaror altor aditivi autorizati la fabricarea bauturilor alcoolice, trebuie sa fie exclusiv de
origine agricola.

18. Pentru fabricarea bauturilor alcoolice se utilizeaza:

1) materie prima vegetala in stare proaspata sau uscata, care, dupa criteriul tehnologic se clasifica in:
a) aromatica (ierburi, flori, radacini si rizomi, coaja lemnificata, fructe uscate, coji de fructe suculente);
b) nearomatica (ierburi, radacini si rizomi);

¢) de fructe si bace;

2) bere;

3) concentrat de must de cvas, concentrate si extracte de cvas;

4) divin;

5) distilate de origine agricola definite la punctul 3 subpunctele 4)-11) din prezentele Cerinte;

6) extracte tanante;

7) lapte praf degresat;

8) malt de secara uscat;

9) melasa de amidon;

10) miere naturald;

11) oud de gaina;

12) sucuri de fructe si bace alcoolizate;

13) sucuri concentrate de fructe si struguri;

14) vin sec si alcoolizat, inclusiv aromatizat;

15) produse cu continut de zahar conform punctului 3 subpunctul 27) din prezentele Cerinte;

16) alte produse alimentare, adecvate consumului uman.

19. Aditivii alimentari se utilizeazd la fabricarea bauturilor alcoolice in conformitate cu normele
stabilite In Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr.
229/2013.

[Pct. 19 modificat prin HG1143 din 21.11.18, MO13-21/18.01.19 art.7; in vigoare 18.01.19]
20. Pentru fabricarea bauturilor alcoolice se utilizeaza apa potabild in conformitate cu normele sanitare
privind calitatea apei potabile in vigoare, conditionata dupd cum este indicat la punctul 3 subpunctul 23)



din prezentele Cerinte.

21. Apa potabila trebuie si fie incolord, limpede, fara miros si gust straine.

22. Este admisa utilizarea, dupa caz, a apei potabile neconditionate cu duritatea totald de maximum 1
mol/m3, cu conditia ca adaosul ei nu diminueaza calitatea produsului.

23. Pentru tratarea si filtrarea semifabricatelor si a bauturilor alcoolice se utilizeaza materiale care nu
transmit substante toxice si nu modifica calitatea produsului.

24. Pentru ambalarea bauturilor alcoolice se utilizeaza materiale care asigura integritatea produselor si
nu prezinta pericol de contaminare.

25. Componentii stratului protector, aplicat pe suprafata dispozitivului de inchidere care vine in contact
cu bauturile alcoolice, nu trebuie sa migreze in produs.

26. Dispozitivele de inchidere metalice si staniolul nu trebuie sa contind plumb.

27. Bauturile alcoolice se depoziteazd si se transporta in conditii care nu prezintd pericol de
contaminare.

28. Indicii de inofensivitate alimentard a bauturilor alcoolice trebuie sa corespunda Regulamentului
sanitar privind contaminantii din produsele alimentare, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 520 din 22
tunie 2010 (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2010, nr.108-109, art.607), precum si
Regulamentului sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 229/2013.

[Pct.28 modificat prin HG1143 din 21.11.18, MO13-21/18.01.19; in vigoare 18.01.19]

V. Proceduri de evaluare a conformitatii bauturilor alcoolice

29. Bauturile alcoolice specificate la punctul 2 al prezentei Reglementari tehnice se plaseaza pe piata in
baza certificatului de conformitate, eliberat de organismul de certificare acreditat i desemnat sau in baza
declaratiei de conformitate, emise de producatorul care detine un laborator acreditat si un sistem certificat
de management al sigurantei alimentelor.

30. Certificarea conformitatii bauturilor alcoolice se efectueaza cu respectarea dispozitiilor Legii nr.
1100-XIV din 30 iunie 2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice.

31. Declaratia de conformitate se emite de catre producator cu respectarea dispozitiilor Legii nr. 186-
XV din 24 aprilie 2003 cu privire la evaluarea conformitatii produselor si prevederilor prezentei
Reglementari tehnice.

32. Certificatul de conformitate, precum si declaratia de conformitate se emit in baza rapoartelor de
incercdri, sub semnatura executantilor, a sefului de laborator si cu sigla laboratorului.

33. Termenul de valabilitate al certificatului de conformitate si al declaratiei de conformitate pentru
bauturile alcoolice se stabileste pe perioada termenului de garantie al produsului, indicat de producator.

34. Identificarea si Incercarile privind determinarea indicilor de calitate si inofensivitate alimentara a
bauturilor alcoolice se efectueazd in conformitate cu regulile si metodele de analizd prevazute in
standardele nationale aplicabile bauturilor alcoolice, incluse in lista standardelor conexe.

35. Bauturile alcoolice importate se supun evaludrii conformitatii potrivit procedurilor aplicate
produselor indigene similare.

36. Producdtorul, importatorul asigura conformitatea bauturilor alcoolice cu prezentele Cerinte pe toata
perioada termenului de garantie stabilit, cu conditia respectarii de catre consumator a conditiilor de
transport si1 depozitare.

VI. Descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor alcoolice

37. Bauturile alcoolice imbuteliate, destinate comercializrii pentru consumul uman, trebuie sa fie
etichetate (marcate), in mod obligatoriu, cu respectarea dispozitiilor Legii nr. 1100-XIV din 30 iunie 2000
cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice, Legii nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare, si normelor stabilite in Regulamentul
sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 229/2013.

[Pct.37 modificat prin HG1143 din 21.11.18, MO13-21/18.01.19 art.7; in vigoare 18.01.19]

[Pct.37 modificat prin HG956 din 03.10.18, MO410-415/02.11.18; in vigoare 02.11.18]

38. Eticheta trebuie sa contind informatiile necesare, exhaustive si corecte pentru consumator la
momentul procurdrii produsului. Eticheta poate contine si alte informatii suplimentare care nu contravin
legislatiei in vigoare.

39. Bauturile alcoolice care indeplinesc cerintele pentru produsele definite la punctele 1-57 din anexa
nr. 1 la prezentele Cerinte poarta pentru descrierea, prezentarea si etichetarea lor denumirile prevazute in



definitiile respective.

40. Bauturile alcoolice care corespund termenului de ,,bauturd alcoolica”, definit la punctul 3
subpunctul 1) din prezentele Cerinte, dar care nu indeplinesc cerintele necesare pentru a fi incluse in
grupele de produse definite la punctele 1-57 din anexa nr. 1 la prezentele Cerinfe poarta pentru descrierea,
prezentarea si etichetarea lor denumirea de ,,bautura alcoolica”. Aceasta denumire nu poate fi inlocuita sau
modificata.

41. In cazul in care o bautura alcoolica se incadreaza in definitia mai multor grupe de bauturi alcoolice
din anexa nr. 1 la prezentele Cerinte, aceasta poate fi comercializatd sub una sau mai multe dintre
denumirile enumerate in anexa nr. 1 pentru grupele de produse in cauza.

42. Denumirile sub care sint comercializate bauturile alcoolice pot fi completate sau inlocuite cu o
denumire de origine sau o indicatie geografica, inregistratd si protejatd in conformitate cu legislatia in
vigoare, cu condifia ca acest lucru sa nu induca in eroare consumatorul.

43. Pentru bauturile alcoolice din import trebuie sa se utilizeze denumirea comerciala sub care acestea
sint fabricate si comercializate in tara producdtoare. Informatia de pe etichetd sau de pe ambalajul de
desfacere al bauturilor alcoolice importate trebuie sa fie expusa in limba de stat.

44. O bautura alcoolica care nu corespunde uneia dintre definitiile enumerate la punctele 1-57 din anexa
nr. 1 la prezentele Cerinte nu poate fi descrisa, prezentata sau etichetata prin asocierea unor cuvinte sau
formule, cum ar fi ,,gen”, ,tip”, ,fel”, ,stil”, etc., sau orice alte mentiuni asemanatoare cu una dintre
denumirile din anexa respectiva.

45. O bautura alcoolica definitda la punctele 1-16 din anexa nr. 1 la prezentele Cerinte, la care s-a
adaugat alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu, este comercializatd sub denumirea de
,.bautura alcoolica”.

46. In cazul in care o bauturd alcoolica definita la punctele 1-57 din anexa nr. 1 la prezentele Cerinte
este amestecatd cu una sau mai multe bauturi alcoolice si/sau unul sau mai multe distilate de origine
agricold, aceasta este comercializata sub denumirea de ,,bautura alcoolica”.

47. Descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice rezultate din amestecurile mentionate la
punctul 46 pot cuprinde una sau mai multe dintre denumirile mentionate in anexa nr. 1 la prezentele
Cerinte numai in cazul in care acestea nu fac parte din denumirea comerciald, ci sint doar indicate 1in
acelasi cimp vizual in lista ingredientelor.

48. Lista cu ingrediente trebuie sd indice toate ingredientele continute in bautura, enumerate in ordine
descrescatoare a cantitatilor utilizate.

49. Proportia fiecarui ingredient alcoolizat se exprima in procente (%) in volum de alcool anhidru al
ingredientului pe care il prezinta in volumul total de alcool anhidru al bauturii alcoolice in cauza.

50. In cazul in care descrierea, prezentarea si etichetarea unei bauturi alcoolice indica materia prima
utilizatd la fabricarea alcoolului etilic de origine agricola rectificat, fiecare alcool agricol utilizat se indica
in ordinea descrescatoare a cantitatilor folosite.

51. Descrierea, prezentarea §i etichetarea unei bauturi alcoolice pot fi completate cu termenul
»combinare”, ,,combinatie” sau ,,combinat” numai in cazul in care bautura alcoolicd a fost obtinuta prin
combinare, astfel cum este indicat la punctul 3 subpunctul 26) din prezentele Cerinte.

52. Termenul de invechire se indica in descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice numai
in cazul in care acesta se referd la cel mai tindr distilat utilizat. Procesul de invechire se efectueaza cu
asigurarea trasabilitdtii de catre producétor.

53. Concentratia alcoolica pe eticheta bauturilor alcoolice se indicd in procente din volum (% vol.),
determinata la temperatura de 200 C.

54. Pentru lichioruri, pe etichetd se indica suplimentar concentratia in masa a zaharului in grame pe
decimetru cub (g/dm3), in cazul in care el se adauga.

55. Toate inscrierile pe elementele de etichetare se efectueaza in limba de stat, fard a exclude
posibilitatea dublarii informatiei n alta limba.

56. Controlul si supravegherea de stat privind respectarea prezentei Reglementari tehnice se efectueaza
in conformitate cu Legea nr.1100-XIV din 30 iunie 2000 privind fabricarea si circulatia alcoolului etilic si
a bauturilor alcoolice.

[Pct.56 modificat prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19]



Anexa nr.1
la Reglementarea tehnica
,,Definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea
bauturilor alcoolice”
Grupe
de produse din domeniul reglementat

1. Divin
a) Divinul este un rachiu de vin fabricat exclusiv din distilate pentru divin, invechite in contact cu
lemnul de stejar cel putin 3 ani.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 40 % vol.

¢) Concentratia in masa a extractului sec nereducator este de minimum 0,5 g/drn3.
d) Concentratia in masa a substantelor volatile este egald sau mai mare de 2,0 g/dm3 alcool anhidru.

e) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2,0 g/dm3 alcool anhidru.

f) In cazul utilizarii distilatelor cu continut redus in substante extractive este admisa utilizarea apelor
alcoolizate. Termenul de invechire al distilatului pentru divin, utilizat pentru prepararea apelor alcoolizate,
trebuie sa corespunda virstei divinului.

g) Pentru completarea gustului divinului se utilizeaza siropul de zahar.

h) Pentru adaptarea culorii divinului se utilizeaza numai caramelul de zahar.

1) Divinul nu contine adaos de alcool etilic de origine agricold rectificat, diluat sau nu.
7) Divinul nu este aromatizat.

2. Brandy sau Weinbrand

a) Brandy sau Weinbrand este o bautura alcoolica tare fabricatd din distilat pentru divin sau distilat de
vin, sau prin combinarea lor, cu sau fara adaosul unui distilat de vin, redistilat la mai putin de 94,8 % vol.
in cantitate de cel mult 50 % din continutul de alcool anhidru in produsul finit, invechite in contact cu
lemnul de stejar cel putin 1 an sau, in cazul in care capacitatea butoaielor de stejar este de maximum 1000
dm? — cel putin 6 luni.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 36 % vol.
c¢) Concentratia in masa a substantelor volatile este egald sau mai mare de 1,25 g/dm3 alcool anhidru.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2,0 g/dm3 alcool anhidru.

e) Pentru completarea gustului Brandy sau Weinbrand se utilizeaza siropul de zahar si, in caz de
necesitate, este admisa utilizarea extractului de stejar.

f) Pentru adaptarea culorii se utilizeazd numai caramelul de zahar.

g) Brandy sau Weinbrand nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

h) Brandy sau Weinbrand nu este aromatizat.

3. Rom

a) Romul este:

1) o bautura alcoolica tare obtinuta exclusiv prin fermentarea alcoolica si distilarea la mai putin de 96 %
vol., fie a melaselor sau siropului provenite din fabricarea zaharului din trestie de zahar, fie a sucului de
trestie de zahar ca atare, astfel incit produsul distilarii sa prezinte in mod clar caracteristicile organoleptice
specifice romului; sau

2) o bautura alcoolica tare obtinutd exclusiv prin fermentarea alcoolica si distilarea sucului de trestie de
zahar, care prezintd caracteristicile aromatice specifice romului §i care are un continut n substante volatile

mai mare sau egal cu 2,25 g/dm3 alcool anhidru. Aceasta bautura alcoolica poate fi introdusa pe piatd cu
mentiunea ,,agricol” adaugata denumirii de vinzare ,,rom”.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

¢) Romul poate contine numai caramel de zahar, adaugat in scopul adaptarii culorii.

d) Romul nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

e) Romul nu este aromatizat.

4. Whisky sau Whiskey

a) Whisky sau Whiskey este o bautura alcoolica tare fabricata exclusiv prin:



1) distilarea unui must de malt de cereale, cu sau fara boabe intregi de alte cereale, care a fost:

zaharificat prin diastaza malfului pe care il contine, cu sau fara adaosul altor enzime naturale;

fermentat sub actiunea drojdiei;

2) una sau mai multe distildri la mai putin de 94,8 % vol., astfel incit produsul distilarii sd aibd o aroma
si un gust specifice materiilor prime utilizate;

3) invechirea distilatului final timp de cel putin 3 ani in butoaie de lemn cu o capacitate de maximum

700 dm?.

Distilatul final, la care se poate adauga doar apd si caramel de zahdr (in scopul adaptdrii culorii),
pastreaza culoarea, aroma si gustul specifice procesului de productie indicat la litera a) subpunctele 1), 2)
si 3) din prezentul punct.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 40 % vol.

c) Whisky sau Whiskey nu contine adaos de alcool etilic de origine agricold rectificat, diluat sau nu.

d) Whisky sau Whiskey nu este indulcit sau aromatizat si nu contine alti aditivi afard de caramelul de
zahar, utilizat drept colorant.

5. Rachiu de cereale

a) Rachiul de cereale este o bautura alcoolica tare fabricatd exclusiv din distilat de cereale, cu sau fara
invechire ulterioard in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 35 % vol., cu exceptia rachiului de cereale Korn.

¢) Rachiul de cereale nu contine adaos de alcool etilic de origine agricold rectificat, diluat sau nu.

d) Rachiul de cereale nu este aromatizat.

e) Pentru completarea gustului rachiului de cereale se utilizeaza siropul de zahar.

f) Rachiul de cereale poate contine adaos de caramel de zahadr numai in scopul adaptarii culorii.

g) Pentru ca rachiul de cereale sa fie comercializat sub denumirea de ,,brandy de cereale”, acesta trebuie
sa fie obtinut prin distilarea la mai putin de 95 % vol. a unui must fermentat de boabe de cereale Intregi,
prezentind caracteristicile organoleptice specifice materiilor prime utilizate.

6. Rachiu de vin

a) Rachiul de vin este o bautura alcoolica tare fabricata din distilat de vin sau distilat pentru divin, sau
prin combinarea lor, invechit sau fard invechire ulterioara in contact cu lemnul de stejar.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c¢) Concentratia in masa a substantelor volatile este egald sau mai mare de 1,25 g/dm3 alcool anhidru.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 2,0 g/dm3 alcool anhidru.

e) Pentru completarea gustului rachiului de vin se utilizeaza siropul de zahar.

f) Pentru adaptarea culorii rachiului de vin se utilizeaza numai caramelul de zahar.

g) Rachiul de vin nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

h) Rachiul de vin nu este aromatizat.

1) In cazul in care rachiul de vin este invechit, acesta poate fi comercializat sub denumirea de ,,rachiu
de vin”, cu conditia cd termenul de invechire este de cel putin 1 an sau, in cazul in care capacitatea

butoaielor de stejar este de maximum 1000 dm> — cel puin 6 luni.
7. Rachiu de tescovina de struguri
a) Rachiul de tescovina de struguri este o bautura alcoolica tare fabricatd din distilat de tescovina de
struguri, cu sau fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c¢) Concentratia in masa a substantelor volatile este egala sau mai mare de 1,4 g/dm3 alcool anhidru.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 10 g/dm3 alcool anhidru.

e) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar.

f) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai caramelul de zahar.

g) Rachiul de tescovina de struguri nu contine adaos de alcool etilic de origine agricold rectificat, diluat
sau nu.

h) Rachiul de tescovina de struguri nu este aromatizat.

8. Rachiu de drojdie de vin

a) Rachiul de drojdie de vin este o bautura alcoolica tare fabricata din distilat de drojdie de vin, cu sau
fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 38 % vol.



c¢) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar.
d) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai caramelul de zahar.
e) Rachiul de drojdie de vin nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau
nu.
f) Rachiul de drojdie de vin nu este aromatizat.
g) Rachiul de drojdie de vin poate fi comercializat i sub denumirea de ,,Hefebrand”.
9. Rachiu de stafide sau raisin brandy
a) Rachiul de stafide sau raisin brandy este o bautura alcoolica tare fabricata exclusiv prin distilarea la
mai putin de 94,5 % vol. a produsului obtinut prin fermentarea alcoolica a extractului de stafide de soiurile
»Negru de Corint” sau ,,Muscat de Alexandria”, astfel Incit distilatul sd aiba o aroma si un gust specifice
materiei prime utilizate.
b) Concentratia alcoolica a rachiului de stafide sau raisin brandy este de minimum 37,5 % vol.
¢) Rachiul de stafide sau raisin brandy nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat,
diluat sau nu.
d) Rachiul de stafide sau raisin brandy nu este aromatizat.
e) Rachiul de stafide sau raisin brandy poate confine numai adaos de caramel de zahar in scopul
adaptarii culorii.
10. Rachiu de marc de fructe
a) Rachiul de marc de fructe este o bautura alcoolica tare obtinuta din distilat de marc de fructe, cu sau
fara invechire ulterioara in contact cu lemnul.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c¢) Concentratia in masa a substantelor volatile este mai mare sau egala cu 2,0 g/dm3 alcool anhidru.
d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 15,0 g/dm3 alcool anhidru.

¢) Concentratia Tn masa a acidului cianhidric este de maximum 0,07 g/dm3 alcool anhidru, in cazul
rachiurilor obtinute din marcuri de fructe cu simburi.

f) Rachiul de marc de fructe nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau
nu.

g) Rachiul de marc de fructe nu este aromatizat.

h) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai caramelul de zahar.

1) Rachiul de marc de fructe este comercializat sub denumirea de ,,rachiu de marc de”, urmind numele
fructului. Atunci cind se utilizeaza mai multe marcuri de diverse fructe, acesta este comercializat sub
denumirea de ,,rachiu de marc de fructe”.

11. Rachiu de fructe

a) Rachiul de fructe este o bauturd alcoolica tare fabricatd din distilat de fructe, cu sau fara invechire
ulterioara in contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica, cu exceptia tuicii, este de minimum 37,5 % vol.

c¢) Concentratia in masa a substantelor volatile este egala sau mai mare de 2,0 g/dm3 alcool anhidru.
d) Concentratia in masa a acidului cianhidric, in cazul rachiurilor de fructe cu simburi, este de

maximum 0,07 g/dm3 alcool anhidru.

e) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 10,0 g/dm3 alcool anhidru.
Cu toate acestea, concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum:

1) 12,0 g/dm3 alcool anhidru pentru rachiurile obtinute din urmatoarele fructe sau bace:

prune (Prunus domestica L.);

prune brumarii (Prunus domestica L.);

corcoduse [Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex Mansf., Prunus cerasifera Ehrh.];
mere (Malus domestica Borkh);

pere (Pyrus communis L.), cu exceptia perelor Williams (Pyrus communis L. cv ,,Williams™);
zmeura (Rubus idaeus L.);

mure (Rubus fruticosus aust. aggr.);

caise (Prunus armeniaca L., Armeniaca vulgaris L.);

piersici [Prunus persica (L.) Batsch, Persica vulgaris L.];

2) 13,5 g/dm3 alcool anhidru pentru rachiurile obtinute din urmatoarele fructe sau bace:



pere Williams (Pyrus communus L. cv “Williams™);

coacaze rosii (Ribes rubrum L.);

coacaze negre (Ribes nigrum L.);

scoruse (Sorbus aucuparia L.);

soc (Sambucus nigra L.);

gutui (Cydonia oblonga Mill.);

boabe de ienupar (Juniperus communis L. si/sau Juniperus oxicedrus L.);

f) Rachiul de fructe nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat sau nu.

g) Rachiul de fructe nu este aromatizat.

h) Denumirea sub care este comercializat rachiul de fructe este ,,rachiu de ...”, urmind numele fructului
sau bacei, sau legumei, cum ar fi: rachiu de visine/cirese (sau kirsch), de prune (sau slivovitd), de
corcoduse, de piersici, de mere, de pere, de caise, de smochine, de citrice, de struguri sau de orice alt fruct.

Aceasta bautura poate fi comercializata si sub denumirea de ,,wasser” asociata cu denumirea fructului.

Denumirea ,,rachiu de ... ”, urmatd de numele fructului, poate fi inlocuitd cu numele fructului numai in
cazul in care se utilizeaza urmatoarele fructe:

corcoduse [Prunus domestica L. subsp. Syriaca (Borkh.) Janch. Ex Mansf., Prunus cerasifera Ehrh.];

prune (Prunus domestica L.);

prune brumarii (Prunus domestica L.);

fructe de arbutus (Arbutus unedo L.);

mere ,,Golden delicios”.

In cazul in care exista riscul ca una dintre aceste denumiri si nu fie usor inteleasa de consumatorul final,
pe eticheta trebuie sa apara cuvintele ,,bautura alcoolica”, eventual insotite de o explicatie.

1) Denumirea ,,Williams” este rezervata rachiului, produs din pere de soiul ,,Williams”.

J) Cind doud sau mai multe varietdfi de fructe, bace sau legume sint distilate Tmpreund, produsul se
comercializeaza sub denumirea de ,,rachiu de fructe” sau ,,rachiu de legume”, dupa caz. Aceastd mentiune
poate fi completatda de numele fiecdrei specii de fructe, bace sau legume, In ordinea descrescadtoare a
cantitatilor utilizate.

12. Rachiu de cidru de mere si rachiu de cidru de pere

a) Rachiul de cidru de mere si rachiul de cidru de pere sint bauturi alcoolice tari fabricate din distilate
de cidru de mere sau de cidru de pere, cu sau fara invechire ulterioara 1n contact cu lemnul.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c¢) Concentratia in masa a substantelor volatile este mai mare sau egala cu 2,0 g/dm3 alcool anhidru.

d) Concentratia in masa a alcoolului metilic este de maximum 10,0 g/dm3 alcool anhidru.
e) Pentru completarea gustului se utilizeaza siropul de zahar.
f) Pentru adaptarea culorii se utilizeaza numai caramelul de zahar.
g) Rachiul de cidru de mere si rachiul de cidru de pere nu contin adaos de alcool etilic de origine
agricola rectificat, diluat sau nu.
h) Rachiul de cidru de mere si rachiul de cidru de pere nu sint aromatizate.
13. Tuica
a) Tuica este un rachiu de fructe fabricat din distilat de prune de diverse soiuri, cu sau fara invechire
ulterioara in contact cu lemnul.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 24 % vol.

c¢) Concentratia in masa a substantelor volatile este egala sau mai mare de 2,0 g/dm3 alcool anhidru.
d) Concentratia In masa a alcoolului metilic este de maximum 12,0 g/dm3 alcool anhidru.

¢) Concentratia in masa a acidului cianhidric este de maximum 0,07 g/dm3 alcool anhidru.
f) Tuica nu contine adaos de alcool etilic de origine agricold rectificat, diluat sau nu, arome naturale
si/sau substante aromatice naturale sau identic naturale, coloranti.
14. Bautura alcoolica pe baza de miere
a) Bautura alcoolica pe baza de miere este o bautura alcoolica tare fabricatd exclusiv prin fermentarea si
distilarea la mai putin de 86 % vol. a unui must de miere, astfel incit distilatul sd aibd caracteristicile
organoleptice ale materiei prime utilizate.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 35 % vol.
c) Bautura alcoolica pe bazd de miere nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat,



diluat sau nu, si nu este aromatizata.
d) Bautura alcoolicad pe bazd de miere poate confine numai adaos de caramel de zahdr in scopul de a
adapta culoarea.
e) Bautura alcoolica pe baza de miere poate fi indulcitd numai cu miere.
15. Bautura alcoolica de topinambur
a) Bautura alcoolica de topinambur este o bautura alcoolicd tare fabricata exclusiv prin fermentarea si
distilarea la mai putin de 86 % vol. a tuberculilor de topinambur (Helianthus tuberosus L.).
b) Concentratia alcoolica este de minimum 38 % vol.
¢) Bautura alcoolica de topinambur nu contine adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat, diluat
sau nu, si nu este aromatizata.
d) Bautura alcoolicd de topinambur poate contine numai caramel de zahar in scopul de a adapta
culoarea.
16. Bierbrand sau eau de vie de biere
a) Bierbrand sau eau de vie de biere este o bautura alcoolica tare fabricatd exclusiv prin distilarea
directd la mai putin de 86 % vol., la o presiune normald a berii proaspete, astfel incit distilatul sa aiba
caracteristici organoleptice derivate din bere.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 38 % vol.
¢) Bierbrand sau eau de vie de biere nu contine adaos de alcool etilic de origine agricold rectificat,
diluat sau nu, si nu este aromatizat.
d) Bierbrand sau eau de vie de biere poate confine numai adaos de caramel de zahar in scopul de a
adapta culoarea.
17. Vodca
a) Vodca este o bauturd alcoolica tare fabricatd din alcool etilic de origine agricola, rectificat prin
diluare cu apa conditionata, tratarea solutiei hidroalcoolice cu absorbanti speciali, inclusiv cu carbune
activ, cu sau fara adaos de ingrediente pentru atenuarea gustului.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.
c¢) Concentratiile in masa a substantelor volatile si alcoolului metilic sint cele prevazute pentru alcoolul
etilic de origine agricola rectificat utilizat.

d) Alcalinitatea — volumul de acid clorhidric cu concentratia c(HCL)=0,1 mol/dm?>, consumat la titrarea

100 cm? de vodca, in functie de alcoolul etilic de origine agricola rectificat utilizat — este de maximum 3,0

Cl’l’l3

e) Singurele arome care pot fi utilizate la fabricarea vodcii sint compusii aromatici naturali prezenti In
materia prima utilizata. Suplimentar, produsului i se pot conferi caracteristici organoleptice speciale, altele
decit o aroma predominanta.

f) Vodca este incolora.

g) Vodca imbuteliata poate confine un element decorativ de origine vegetala.

18. Vodca aromatizata

a) Vodca aromatizata este vodca careia i s-a conferit o aroma si un gust specifice, diferite de cele ale
materiei prime utilizate, prin adaosul aromelor naturale gi/sau substantelor aromatice naturale sau identic
naturale.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

¢) Vodca aromatizata poate fi colorata.

d) Vodca aromatizata poate fi comercializata si sub denumirea de ,,vodca cu aroma de ...” urmata de
denumirea aromei predominante sau de ,,vodca speciala”.

19. Rachiu de (urmat de numele fructului) obtinut prin macerare si distilare

a) Rachiul de (urmat de numele fructului) obtinut prin macerare si distilare este o bautura alcoolica tare:

1) fabricata prin macerarea fructelor sau bacelor enumerate la subpunctul 2), partial fermentate sau
nefermentate in alcool etilic de origine agricola si/sau distilat, obtinut din astfel de fructe sau bace, urmata
de distilarea la mai putin de 86 % vol.

Cantitatea de alcool etilic de origine agricola rectificat si/sau distilat din acel fruct sau bace, adaugata la

100 kg de fructe sau bace la macerare este de maximum 20 dm’;
2) obtinuta din urmatoarele fructe sau bace:
mure (Rubus fruticosus auct.aggr.);



capsune (Fragaria spp., Fragaria ananassa Duch.);
afine (Vaccinium mytillus L.);

zmeura (Rubus idaeus L.);

coacaze rosii (Ribes rubrum L.);

porumbe (Prunus spinosa L.);

scoruse (Sorbus ausuparia L.);

scoruse de munte (Sorbus domestica L.);

ilex (Ilex cassine L.);

sorb [Sorbus torminalis (L.) Crantz];

fructe de soc (Sambucus nigra L.);

macese (Rosa canina L.);

coacaze negre (Ribes nigrum L.);

banane (Misa spp.);

fructul pasiunii (Pasiflora edulis Sims);

fructe de Spondias dulcis Sol. ex. Parkinson;

fructe de Spondias mombin L.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.
c¢) Rachiul de (urmat de numele fructului) obtinut prin macerare si distilare nu este aromatizat.

d) In ceea ce priveste descrierea, prezentarea si etichetarea rachiului de (urmat de numele fructului)
obtinut prin macerare si distilare, cuvintele ,,obtinut prin macerare si distilare” trebuie sa figureze pe
mijloacele de descriere, prezentare si etichetare cu acelasi font, dimensiune si culoare si In acelasi cimp
vizual ca si denumirea ,,rachiu de (urmat de numele fructului)”, iar pe sticle trebuie sa fie mentionat pe
eticheta frontala.

20. Geist (insotit de numele fructului sau a materiei prime utilizate)

a) Geist-ul (insotit de numele fructului sau a materiei prime utilizate) este o bauturd alcoolica tare
fabricata prin macerarea fructelor si a bacelor nefermentate, enumerate la grupa de produse din punctul 19
la prezenta anexa, sau a legumelor, a fructelor cu coaja lemnoasa ori altor materii prime vegetale, cum ar fi
plantele sau petalele de trandafir, in alcool etilic de origine agricola rectificat, urmata de distilarea la mai
putin de 86 % vol.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.
¢) Geist (insotit de numele fructului sau a materiei prime utilizate) nu este aromatizat.
21. Gentiana

a) Gentiana este o bautura alcoolica tare fabricata in baza unui distilat de gentiana, care a fost obtinut

prin fermentarea radacinilor de gentiand cu sau fara adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.
c¢) Gentiana nu este aromatizata.
22. Bautura alcoolica de struguri

a) Bdutura alcoolicd de struguri este o bauturd alcoolicd tare fabricata din distilat de vin sau distilat
pentru divin, sau distilat de tescovina de struguri, sau distilat de drojdie de vin, sau prin combinarea lor, cu
sau fara adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat si ingrediente autorizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 25 % vol.
23. Bautura alcoolica de fructe

a) Bautura alcoolica de fructe este o bautura alcoolica tare fabricatd din distilat de fructe sau distilat de
marc de fructe, sau prin combinarea lor, cu sau fara adaos de alcool etilic de origine agricola rectificat,
semifabricate pentru bauturi alcoolice si ingrediente autorizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 25 % vol.
24. Bautura alcoolica de ienupar

a) Bautura alcoolicd de ienupar este o bauturd alcoolicad tare obtinutd prin aromatizarea cu boabe de
ienupdr (Juniperus communis L. si/sau Juniperus oxicedrus L.) a alcoolului etilic de origine agricola
rectificat gi/sau distilatului de cereale.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 30 % vol.

c) Pot fi utilizate si alte substante aromatice naturale si/sau identic naturale, si/sau distilat aromatic,
obtinut prin distilarea maceratelor de plante sau parti de plante aromatice, dar caracteristicile organoleptice
ale ienupdrului trebuie sa fie perceptibile, chiar dacd uneori sint atenuate.



d) Bautura alcoolica de ienupar poate fi comercializatda si sub denumirea de ,,Wacholder” sau
,,aenebra”.
25. Gin

a) Ginul este o bautura alcoolicd tare obtinuta prin aromatizarea unui alcool etilic de origine agricola

rectificat cu boabe de ienupar (Juniperus communis L.).
b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c¢) Pentru fabricarea ginului se utilizeaza exclusiv substante aromatice naturale si/sau identic naturale,

si/sau arome naturale, astfel incit gustul ienuparului sa fie preponderent.
26. Gin distilat
a) Ginul distilat este:

1) o bautura alcoolica tare pe bazd de ienupar obtinutd exclusiv prin redistilarea unui alcool etilic de
origine agricola rectificat de calitatea corespunzatoare, avind caracteristicile organoleptice dorite si o
concentratie alcoolica initialda de minimum 96 % vol., in alambicuri utilizate traditional pentru gin, in
prezenta boabelor de ienupar (Juniperus communis L.) si a altor produse vegetale naturale, gustul
ienuparului fiind preponderent; sau

2) un amestec dintre produsul acestei distildri cu un alcool etilic de origine agricola rectificat avind
aceeasi compozifie, puritate si concentratie alcoolica. Pentru aromatizarea ginului distilat pot fi utilizate,
de asemenea, substante aromatice naturale si/sau identic naturale, si/sau arome naturale.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

¢) Ginul obtinut prin simpla addugare de esente sau substante aromatice unui alcool etilic de origine

agricola rectificat nu poate fi numit ,,gin distilat”.
27. London gin

a) London gin este un gin distilat obtinut din alcool etilic de origine agricola rectificat cu o fractie
volumica a alcoolului metilic de maximum 0,05 % in alcool anhidru, a carui aroma este obtinuta exclusiv
prin redistilarea la cel putin 70 % vol. a alcoolului etilic rectificat in alambicuri traditionale, in prezenta
tuturor materiilor prime vegetale naturale utilizate.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.
¢) Nu contine alfi ingredienti adaugati, in afara de apa.

d) Nu este indulcit la concentratii in masa a zaharurilor ce depasesc 0,1 g/dm> in produsul finit si nu
contine coloranti.

e) Denumirea ,,London gin” poate fi completata cu termenul ,,dry”.

28. Bautura alcoolica pe baza de chimion

a) Bautura alcoolica pe bazd de chimion este o bauturd alcoolicd tare obtinutd prin aromatizarea

alcoolului etilic de origine agricold rectificat cu chimion (Carum carvi L.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 30 % vol.

c) La fabricarea bauturii alcoolice pe baza de chimion pot fi utilizate si alte substante aromatice naturale
si/sau identic naturale, si/sau arome naturale, insd gustul chimionului trebuie sa fie preponderent.

29. Akvavit sau aquavit

a) Akvavit sau aquavit este o bautura alcoolica tare cu chimion si/sau seminte de marar, aromatizata cu
un distilat de plante sau condimente.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 37,5 % vol.

c) La fabricarea bauturii akvavit sau aquavit pot fi utilizate si alte substante aromatice naturale si/sau
identic naturale, si/sau arome naturale, dar aroma acestor bauturi se datoreaza in mare parte distilatelor de
seminte de chimion (Carum carvi L.) si/sau de seminte de marar (Anethum graveolens L.), utilizarea
uleiurilor eterice fiind interzisa.

d) Substantele amare nu pot predomina gustul, iar concentratia in masa a reziduurilor uscate nu trebuie
sd depaseasca 1,5 g/100 cm?.

30. Bauturi alcoolice de anason

a) Bauturile alcoolice de anason sint bauturi alcoolice obtinute prin aromatizarea alcoolului etilic de
origine agricola rectificat cu extracte naturale de anason in stea (Illicium verum Hook f.), anason verde
(Pumpinella anissum L.), anason dulce (Foeniculum vulgare Mill.) sau de oricare altd plantd care are
acelasi component aromatic principal, utilizind unul dintre procedeele tehnologice:

1) macerare si/sau distilare;

2) redistilarea alcoolului in prezenta semintelor sau a altor parti de plante, mentionate anterior;



3) adaugarea de extracte naturale distilate de anason.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
c¢) Pentru fabricarea bauturilor alcoolice de anason se utilizeaza numai substante aromatice si arome

naturale.

d) Pot fi utilizate si alte extracte vegetale naturale sau seminte aromatice, dar gustul anasonului trebuie
sa fie preponderant.

31. Pastis

a) Pastis este o bautura alcoolica tare pe baza de anason care contine §i extracte naturale de lemn dulce
(Glycyrrhiza spp.), ceea ce implicd prezenta substantelor colorante numite calcone, precum si prezenta

acidului glicirizic, a caror concentratie in masa trebuie sa fie de la 0,05 pina la 0,50 g/dm3.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 40 % vol.
c¢) Concentratia in masd a anetolului este de la 1,5 pina la 2,0 g/dmj.

d) Concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, este de maximum 100 g/dm3.
e) Pentru fabricarea pastis pot fi utilizate numai substante aromatice si arome naturale.
32. Pastis de Marseille

a) Pastis de Marseille este un pastis cu concentratia Tn masa a anetolului de 2 g/dm3.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 45 % vol.

c) Pentru fabricarea Pastis de Marseille pot fi utilizate numai substante aromatice si arome naturale.

33. Anis

a) Anis este o bautura alcoolica tare pe baza de anason, a carei aroma caracteristica provine exclusiv de
la anasonul verde (Pimpinella anisum L.) si/sau anasonul in stea (Illicium verum Hook f.), si/sau anasonul
dulce (Foeniculum vulgare Mill.).

b) Concentratia alcoolica este de minimum 35 % vol.

¢) Numai substante aromatice si arome naturale pot fi utilizate la fabricarea bauturii alcoolice anis.

d) Denumirea ,,anis distilat” poate fi utilizatd daca bautura contine distilat obtinut prin distilarea, in
prezenta semintelor de anis, a altor seminte aromatice, plante sau fructe, cu conditia ca acest distilat sa
constituie minimum 20 % din concentratia alcoolica a anisului distilat.

34. Bauturi alcoolice cu gust amar sau bitter

a) Bauturile alcoolice cu gust amar sau bitter sint bauturi alcoolice cu un gust amar preponderent,
obtinuta prin aromatizarea alcoolului etilic de origine agricola rectificat cu substante aromatice naturale
si/sau identic naturale, si/sau arome naturale.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
¢) Bauturile alcoolice cu gust amar sau bitter pot fi comercializate si sub denumirea ,,amer” sau
,bitter”, cu sau fara altd completare.
35. Lichior
a) Lichiorul este o bautura alcoolica:
1) cu concentratia Tn masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de minimum:

70 g/dm3, pentru lichiorul de visind/cirese, al carui alcool etilic constd exclusiv in distilat de
visind/cirese;

80 g/dm3, pentru lichiorul de gentiana sau lichioruri similare;

100 g/dm?, pentru alte lichioruri;

2) obtinuta din semifabricate pentru bauturi alcoolice, produse agricole sau alimentare, cum ar fi frisca,
laptele sau alte produse lactate, fructe, vin sau vin aromatizat, cu adaos de ingrediente sau numai din
ingrediente.

b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

c) La prepararea lichiorurilor pot fi utilizate numai arome naturale si substante aromatice naturale,
precum si substante aromatice identic naturale. Cu toate acestea, substantele aromatice identic naturale nu
sint utilizate la producerea urmatoarelor lichioruri:

1) lichioruri de fructe: de coacaza, visina/cirese, zmeura, mure, afine, citrice, fructe de Rubus arcticus,
merisoare, catina alba, ananas;

2) lichioruri de plante: de menta, gentiana, anason, genepi (specie de pelin din Alpi), vulneraire (grupa
de plante medicinale).



d) Din grupa lichiorurilor fac parte:

1) lichiorul tare cu:

concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de minimum 250 g/dm3 ;
concentratia alcoolica de minimum 35 % vol.;

2) lichiorul de desert cu:

concentratia in masa a zaharului, exprimata 1n zahar invertit, de minimum 100 g/ dm? ;
concentratia alcoolicd de minimum 15 % vol.;
3) lichiorul-emulsie cu:

concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de minimum 150 g/ dm?;
concentratia alcoolicda de minimum 15 % vol. Lichiorul-emulsie este netransparent, de o consistenta
omogena.
36. Crema de (urmata de numele fructului sau al materiei prime utilizate)
a) Crema de (urmatd de numele fructului sau al materiei prime utilizate, cu exceptia produselor lactate)
este un lichior de o consistentd omogena cu concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit,

de minimum 250 g/dm?>.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
¢) Acestei bauturi alcoolice i1 se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
d) Denumirea ,,Crema de (urmatd de numele fructului sau al materiei prime utilizate)” poate fi
completatd cu termenul ,,lichior”.
37. Creme de cassis
a) Creme de cassis este un lichior de coacdza neagrd cu concentratia in masa a zaharului, exprimata in

zahar invertit, de minimum 400 g/dm?>.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
c¢) Lichiorului Creme de cassis i se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
d) Denumirea ,,Creme de cassis” poate fi completata cu termenul ,,lichior”.
38. Guignolet
a) Guignolet este un lichior obtinut prin macerarea visinelor/cireselor in alcool etilic de origine agricola
rectificat.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
c¢) Lichiorului Guignolet i se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
d) Denumirea ,,Guignolet” poate fi completatd cu termenul ,,lichior”.
39. Sloe gin
a) Sloe gin este un lichior obtinut prin macerarea porumbrelelor in gin, la care se poate adduga suc de
porumbrele.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 25 % vol.
¢) Lichiorului Sloe gin i se aplica prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor aromatice
la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
d) Denumirea ,,Sloe gin” poate fi completata cu termenul ,,lichior”.
40. Sambuca
a) Sambuca este un lichior incolor de anason:
1) care contine distilate de anason verde (Pimpinella anisum L.), anason in stea (Illicium verum L.) sau
alte plante aromatice;

2) cu concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de minimum 350 g/ dm3;

3) cu concentratia In masa a anetolului de la 1 pinad la 2 g/ dm’.
b) Concentratia alcoolica a lichiorului Sambuca este de minimum 38 % vol.
c¢) Lichiorului Sambuca i se aplicd prevederile referitoare la utilizarea aromelor si substantelor
aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
d) Denumirea ,,Sambuca” poate fi completatd cu termenul ,,lichior”.
41. Maraschino, Marrrasquino sau Maraskino



a) Maraschino, Marrrasquino sau Maraskino este un lichior incolor, a carui aroma provine in principal
de la distilatul de visine marasca sau de un distilat al produsului obfinut prin macerarea visinelor sau a
partilor de visine in alcool de origine agricola cu concentratia in masa a zaharului, exprimatd n zahar

invertit, de minimum 250 g/dm3.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 24 % vol.
c¢) Lichiorului Maraschino, Marrrasquino sau Maraskino 1 se aplicd prevederile referitoare la utilizarea
aromelor si substantelor aromatice la fabricarea lichiorurilor, prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
d) Denumirea ,,Maraschino, Marrrasquino sau Maraskino” poate fi completatd cu termenul ,,lichior”.
42. Nocino
a) Nocino este un lichior a carui aroma se obfine in principal prin macerarea si/sau distilarea nucilor

verzi Intregi, cu concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de minimum 100 g/dm3 .
b) Concentratia alcoolica este de minimum 30 % vol.
c) La fabricarea Nocino se utilizeazd numai arome naturale si/sau substante aromatice naturale,
prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
d) Denumirea ,,Nocino” poate fi completata cu termenul ,,lichior”.
43. Lichior pe baza de oua
a) Lichiorul pe baza de oud este o bautura alcoolica, aromatizata sau nu, obtinuta pe baza de alcool
etilic de origine agricola rectificat si/sau distilat de origine agricola, ale carei ingrediente sint galbenusul
de ou, albusul de ou si zaharul sau mierea, cu o concentratie in masa a zaharului sau mierei, exprimata in

zahdr invertit, de minimum 150 g/dm3 s1 un continut de galbenus de ou pur in produsul final de minimum

140 g/dm?.
b) Concentratia alcoolica a lichiorului pe baza de oua este de minimum 14 % vol.
c) La prepararea lichiorului pe bazd de oud se utilizeaza numai arome si/sau substante aromatice
naturale, si/sau substante aromatice identic naturale.
d) Lichiorul pe baza de oua mai poate fi comercializat sub denumirea ,,advocaat”, ,,avocat” sau
,,advokat”.
44. Lichior de oua
a) Lichiorul de oud este o bautura alcoolica, aromatizatd sau nu, obtinuta pe baza de alcool etilic de
origine agricola rectificat si/sau distilat de origine agricola, ale carei ingrediente caracteristice sint
gilbenusul de ou, albusul de ou si zaharul sau mierea. Concentratia Tn masd a zahdrului sau mierei,

exprimatd in zahar invertit, trebuie sa constituie minimum 150 g/dm3. Continutul de galbenus de ou in

produsul final trebuie sa constituie minimum 70 g/dm3.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
c) La prepararea lichiorului de oud se utilizeazd numai arome naturale si/sau substante aromatice
naturale.
45. Mistra
a) Mistra este o bautura alcoolica tare incolora, aromatizata cu anason sau cu anetol natural:
1) cu concentratia in masa a anetolului de la 1 pind la 2 g/dm3;
2) cu/sau fara adaosul unui distilat de plante aromatice;
3) fara adaos de zahar.
b) Concentratia alcoolica constituie de la 40 % vol. pind la 47 % vol.
c¢) La prepararea bauturii Mistra se utilizeaza numai arome si/sau substante aromatice naturale.
46. Vakeva glogi sau spritglogg
a) Vakeva glogi sau spritglogg este o bauturd alcoolica obtinuta prin aromatizarea alcoolului etilic de
origine agricola rectificat cu aroma naturala si/sau substante aromatice naturale, si/sau substante aromatice
identic naturale de cuisoare si/sau scortisoara, prin utilizarea unuia dintre urmatoarele procedee: macerare
si/sau distilare, redistilare a alcoolului in prezenta unor parti de plante mentionate, addugarea de substante
aromatice naturale si/sau identic naturale de cuisoare, si/sau scortisoara, sau o combinare a acestor
metode.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
c) Pentru fabricarea Vakeva glogi sau spritglogg pot fi utilizate si alte extracte vegetale aromatizante,
arome naturale si/sau substante aromatice naturale, si/sau substante aromatice identic naturale, dar aroma
de cuisoare si scortisoara trebuie sa fie predominanta.



d) Continutul de vin sau de produse vitivinicole trebuie sa constituie maximum 50 % din produsul finit.
47. Berenburg sau Beerenburg
a) Berenburg sau Beerenburg este o bautura alcoolica tare:
1) obtinutd prin macerarea fructelor sau plantelor, sau partilor acestora in alcool etilic de origine
agricola rectificat;
2) avind drept aroma specifica un distilat de radacind de gentiand (Gentiana lutea L.), din boabe de
ienupar (Juniperus communis L.) si de frunze de dafin (Laurus nobilis L.);
3) a carei culoare variaza de la cafeniu deschis pina la cafeniu inchis;
4) care poate fi indulcitd pind la o concentratie in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de

maximum 20 g/dm3.
b) Concentratia alcoolica a bauturii alcoolice Berenburg sau Beerenburg este de minimum 30 % vol.
c¢) Pentru fabricarea bauturii alcoolice Berenburg sau Beerenburg pot fi utilizate numai arome naturale
si/sau substante aromatice naturale.
48. Nectar de miere sau hidromel
a) Nectarul de miere sau hidromelul este o bautura alcoolica obtinutd prin aromatizarea amestecului
mustului fermentat de miere si distilat de miere, si/sau alcool etilic de origine agricola rectificat, care
contine minimum 30 % must de miere fermentat din volum.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 22 % vol.
c) La fabricarea nectarului de miere sau de hidromel pot fi utilizate numai arome si/sau substante
aromatice naturale, cu conditia ca gustul mierii sa fie predominant.
d) Nectarul de miere sau de hidromel poate fi indulcit numai cu miere.
49. Punch
a) Punch este o bautura alcoolica obtinuta din sucuri alcoolizate si morse de fructe si bace cu adaos de
ingrediente i macerate de plante eterooleaginoase.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.

c¢) Concentratia in masa a zahdrului, exprimata in zahar invertit, este de minimum 300 g/dm3.
50. Punch au rhum
a) Punch au rhum este un lichior al carui continut de alcool provine exclusiv din rom.
b) Concentratia alcoolica este de minimum 15 % vol.
c) La fabricarea punch au rhum se utilizeazd arome si/sau substante aromatice naturale, si/sau
substantele aromatice identic naturale prevazute la punctul 35 din prezenta anexa.
51. Lichioruri speciale
a) Lichiorurile speciale sint bauturi alcoolice obfinute pe baza de macerate cu adaos de ingrediente
autorizate.
b) Concentratia alcoolica constituie de la 16 % vol. pina la 60 % vol.;

c¢) Concentratia in masa a zahdrului, exprimata In zahar invertit, este de maximum 300 g/drn3.

d) Din aceasta grupa fac parte:

1) lichiorul special dulce, cu concentratia alcoolica de la 16 % vol. pina la 25 % vol. si concentratia in
masi a zahdrului, exprimata in zahar invertit, de la 80 pind la 300 g/dm?;

2) lichiorul special demidulce, cu concentratia alcoolica de la 30 % vol. pind la 40 % vol. si concentratia

in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de la 40 pina la 100 g/dm3;
3) lichiorul special demidulce slab alcoolic, cu concentratia alcoolica de la 20 % vol. pina la 29 % vol.

si concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de la 40 pina la 100 g/dm3 ;
4) lichiorul special amar, cu concentratia alcoolicd de minimum 30 % vol., obtinut prin adaosul de
ingrediente cu gust amar;
5) lichiorul special amar slab alcoolic, cu concentratia alcoolicd de la 25 % vol. pind la 29 % vol.,
obtinut prin adaosul de ingrediente cu gust amar.
52. Lichior esenta
a) Lichior esenta este o bautura alcoolica fabricata din sucuri alcoolizate si morse din materie prima de
fructe si bace cu adaos de ingrediente autorizate.
b) Concentratia alcoolica constituie de la 18 % vol. pina la 20 % vol.

c¢) Concentratia in masa a zahdrului, exprimata in zahar invertit, constituie de la 250 pina la 400 g/dm3 .



53. Bauturi alcoolice aromatizate
Bauturile alcoolice aromatizate sint bauturi alcoolice fabricate din alcool etilic de origine agricola
rectificat, cu adaos de arome naturale si/sau substante aromatice naturale sau identic naturale, alte
ingrediente autorizate.
Din aceasta grupa fac parte:
1) bautura alcoolicd aromatizata de desert, avind o concentratie alcoolicd de la 12 % vol. pina la 24 %

vol. si o concentratie in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de la 120 pina la 400 g/dm3;
2) bautura alcoolica tare aromatizata, avind o concentratie alcoolica de minimum 25 % vol. si o

concentratie in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, de maximum 90 g/dm3.
54. Aperitiv
a) Aperitivul este o bautura alcoolicd obtinutd din semifabricate pentru bauturi alcoolice, cu adaos de
ingrediente sau numai din ingrediente, care i atribuie un gust usor amarui.
b) Concentratia alcoolica a aperitivului este de minimum 10 % vol.

c¢) Concentratia Tn masa a zaharului, exprimata in zahdr invertit, constituie de la 50 pina la 180 g/dm3.
55. Bautura alcoolica de desert
a) Bautura alcoolicad de desert este o bauturd alcoolicd obtinutd din semifabricate pentru bauturi
alcoolice, cu adaos de ingrediente autorizate.
b) Concentratia alcoolica a bauturii alcoolice de desert este de minimum 10 % vol.

¢) Concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, constituie de la 140 pina la 300 g/dm?>.
56. Balsam
a) Balsamul este o bauturda alcoolica tare, de culoare bruna-inchis sau rosie-inchis, cu aroma de
condimente, obtinutd din semifabricate pentru bauturi alcoolice, cu adaos de ingrediente din plante
medicinale cu actiune tonifianta.
b) Concentratia alcoolica constituie de la 30% vol. pina la 45 % vol.
c¢) Pentru adaptarea culorii balsamului se utilizeaza caramelul de zahar.
57. Cocteil
a) Cocteilul este o bautura alcoolica obtinutd din semifabricate pentru bauturi alcoolice cu adaos de
ingrediente autorizate si diluate Tnainte de consum cu bauturi nealcoolice, sucuri de fructe sau apa
minerala, cu adaos de gheata.
b) Concentratia alcoolica constituie de la 20% vol. pina la 40 % vol.

¢) Concentratia in masa a zaharului, exprimata in zahar invertit, este de maximum 240 g/dm3 .
d) Cocteilul poate fi preparat si prin amestecarea diferitor bauturi alcoolice.
[Anexa nr. I modificata prin HG43 din 30.01.19, MO30-37/01.02.19 art.52; in vigoare 01.03.19]
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